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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informacdes de seguranca e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesédo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou leséo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1.INSTRUGOES DE SEGURANGA

* Leia cuidadosamente todas as instrugoes antes de
utilizar o seu eletrodomeéstico e guarde-as num local
conveniente para consulta quando necessario.

» Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néao
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, € importante tomar particular
atengao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

1.1. AVISOS GERAIS DE SEGURANGA

» Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas
com 8 anos de idade e superior € por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais e fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia ou conhecimento a menos que tenham
sido supervisionados ou tenham recebido instrucoes
relativamente a utilizagcado do eletrodoméstico de
forma segura e que tenham entendido os perigos
envolvidos. As criancas nao devem brincar com
o eletrodoméstico. A limpeza e a manutengao por
parte do utilizador ndo deveréao ser realizadas por
criancas sem supervisao.

A NOTA: O eletrodoméstico e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizagdo. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisao continua.

/5 A NOTA: Comida deixada sozinha numa placa
com gordura ou 6leo podera ser algo perigoso e
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir um
incéndio com agua. Desligue o eletrodomeéstico e tape
a chama para uma tampa ou cobertor de incéndio.

CUIDADO: o processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura curto tem
de ser sempre supervisionado.
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/A A NOTA: Perigo de incéndio: Nao coloque itens
sobre as superficies de cozedura.

/NANOTA: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

» Para modelos com tampa de placa incorporada, limpe
quaisquer derrames da tampa antes de a utilizar e
deixe que o fogao arrefeca antes de fechar a tampa.

« Nao manuseie o eletrodoméstico através de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

NOTA: Para evitar que o
eletrodoméstico se incline,
os suportes de estabilizacao
deverdo ser instalados.
(Para informacgdes

detalhadas, consulte o guia
do conjunto do kit anti inclinacéo.)

* Durante a utilizagdo o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes dentro do forno.

* As pegas podem ficar quentes apés um curto
periodo durante a utilizagao.

» Nao utilize detergentes abrasivos ou escovas de
arame para limpar as superficies do forno. Estas
podem riscar as superficies sendo que isto podera
resultar em fracionamento da porta de vidro ou
danos nas superficies.

« Nao utilize detergentes de vapor para limpar o
eletrodomestico.

A NOTA: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que desliga o eletrodoméstico
antes de substituir a lampada.

/\ CUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
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quentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha
criancas afastadas do eletrodoméstico quando o
mesmo estiver a ser utilizado.

+ O seu eletrodomeéstico ¢ fabricado de acordo com
todas as regulamentagoes e padroes locais e
internacionais.

* Os trabalhos de manutencgao e reparacao so
deverao ser realizados por técnicos de servico
autorizados. Os trabalhos de instalagao e
reparacao que sejam realizados por técnicos néao
autorizados poderao ser perigosos. Nao altere ou
modifique, de forma alguma, as especificagdes do
eletrodomeéstico. Protecdes de placa inadequadas
poderao causar acidentes.

» Antes de conectar o seu eletrodoméstico, certifique-se
de que as condicdes de distribuicao local (natureza
do gas e presséao do gas ou frequéncia e tensao
da eletricidade) e os ajustes do eletrodomestico
sdo compativeis. As especificacoes para este
eletrodoméstico s&o identificadas na etiqueta.

/\ CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso doméstico. Nao devera ser utilizado para
qualquer outro propdsito ou em qualquer outra
aplicacao, como por exemplo, utilizagao nao
domeéstica, em ambiente comercial ou para aquecer
uma divisao.

* Na&o utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodomeéstico.

» Este eletrodoméstico ndo esta conectado a um
dispositivo de ventilacdo. Devera ser instalado e
conectado de acordo com as regulamentagdes de
instalacao atuais. Devera ser dada atencdo em
particular aos requisitos relevantes relativamente a
ventilagao.

» Se o0 queimador nao acender apés 15 segundos,
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pare de manusear o dispositivo e abra a porta do
compartimento. Aguarde, pelo menos, 1 minuto
antes de tentar acender novamente o queimador.

Estas instrucdes so sao validas se o simbolo

do pais correto surgir no eletrodomeéstico. Se o
simbolo n&o surgir no eletrodoméstico, consulte as
instrucdes técnicas que descrevem como modificar
o eletrodoméstico para que coincida com as
condicdes de utilizacdo do pais.

Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua segurancga. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de alimentagao ndo é
preso ou danificado durante a instalagao. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de servico ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.

Nao deixe que criangas subam para a porta do
forno ou se sentem na mesma enquanto esta
estiver aberta.

Se o seu eletrodomeéstico possuir uma placa de
cozedura fabricada de vidro ou vidro de ceramica:

CUIDADO: “No caso de quebra do vidro da placa”:
- desligue imediatamente todos os queimadores e
quaisquer elementos de aquecimento elétrico e
isole o eletrodoméstico da alimentacao elétrica,
- ndo toque na superficie do eletrodoméstico,
- ndo utilize o eletrodoméstico.

Deve manter as criangas e os animais afastados
deste aparelho.
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1.2. AVISOS DE INSTALAGAO

Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante n&o é responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido
devido de uma colocacao e instalagao ineficientes
por parte de pessoas nao autorizadas.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nédo foi danificado durante o
transporte. No caso de um defeito, ndo utilize o
eletrodomeéstico e contacte um agente de servigo
qualificado imediatamente. O material utilizado
no embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.)
podera ser perigoso para criangas e deverao ser
Imediatamente removidos e recolhidos.

Proteja o seu eletrodoméstico da atmosfera. Nao
o exponha ao sol, a chuva, a neve, ao p6é ou a
humidade em excesso.

Os materiais que rodeiam o eletrodoméstico (ou
seja, armarios) deverao conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

O aparelho ndo pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.3. DURANTE A UTILIZAGAO

Quando utilizar o seu forno pela primeira vez

€ provavel que note um ligeiro odor. Isto é
perfeitamente normal e causado pelos materiais

de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno

pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque a
temperatura maxima durante 45 minutos. Certifique-
se de que o ambiente no qual o produto € instalado
€ bem ventilado.

Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura. O vapor quente do forno
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podera causar queimaduras.

* Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou préximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

* Nao pulverize aerossois proximo ao aparelho
enquanto este estiver a funcionar.

« Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

» Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

* Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
extremamente quente e pode danificar o produto.

O A\ Nao deixe o fogao sozinho quando cozinhar
com 6leos liquidos ou sélidos. Os mesmos poderao
pegar fogo em condi¢cdes de aquecimento extremas.
Nunca coloque agua sobre as chamas que séo
causadas pelo oleo, ao invés disso, desligue o fogao
e cubra a panela com a tampa ou com um cobertor de
incéndio.
» Coloque sempre as panelas no centro da zona de
cozedura e coloque as pegas numa posigcao segura
para que nao fiquem presas.

« Se 0 produto ndo for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de
controlo principal. Feche a valvula de gas quando
eletrodomésticos a gas nao estiverem a ser
utilizados.

» Certifique-se de que os botdes giratérios de controlo
do eletrodoméstico estdo sempre na posicéo “0”
(stlop)dquando o eletrodoméstico nao estiver a ser
utilizado.

* Os tabuleiros inclinam-se quando puxados para
fora. Tome cuidado para nao derramar ou deixar
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cair comida quente quando da remoc¢ao da mesma
do forno.

ACUIDADO: A utilizacdo de um eletrodoméstico a
gas resulta na producao de calor, humidade e
produtos de combustao na divisdo em que foi
Instalado. Certifique-se de que a cozinha esta bem
ventilada, especialmente quando o eletrodoméstico
estiver a ser utilizado, mantenha os orificios de
ventilacao natural abertos ou instale um dispositivo de
ventilacdo mecanica (exaustor de extragcao mecanica).

« A utilizacao intensiva e prolongada do
eletrodoméstico podera exigir ventilagao adicional,
como por exemplo, abrindo uma janela ou, para
uma ventilacido mais eficiente, por exemplo,
aumentando o nivel de ventilagao mecanica sempre
que necessario.

» Utilize a grelha com a porta do forno aberta e utilize
sempre a protecao de calor da grelha colocada
fornecida com o produto. Nunca utilize o queimador
da grelha com a porta do forno aberta.

/\ CUIDADO: As tampas de vidro poderao
quebrar quando aquecidas. Desligue todos
os queimadores e deixe que a superficie da
placa arrefeca antes de fechar a tampa.

* Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

* Nao coloque itens inflamaveis ou pesados (por
exemplo, nylon, saco de plastico, papel, pano,
etc.) na gaveta. Isto inclui tachos e panelas com
acessorios de plastico (por exemplo, pegas).

/\ CUIDADO: A superficie interior do compartimento
de armazenamento podera ficar quente quando o
eletrodomeéstico estiver a ser utilizado. Evite tocar na
superficie interior.
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* Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodoméstico ou nas suas pegas.

1.4. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

« Certifiqgue-se de que o seu eletrodomeéstico esta
desligado da alimentagéo principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutencao.

* Nao retire os botdes giratorios de controlo para
limpar o painel de controlo.

 Para manter a eficiéncia e a segurancga do seu
eletrodoméstico, recomendamos que utilize sempre
pecas suplentes originais e que contacte os agentes
de servigo autorizados sempre que necessario.

Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisoes e
Regulamentacgdes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagado (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

O As instrugdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

PT - 11



Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
, como residuo domestico. Ao inves disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletrénico. Ao assegurar que este produto

é eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informacgdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminacao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALACAO E PREPARAGAO

PARA UTILIZAGAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de

servico autorizada ou técnico
qualificado, de acordo com as instrugdes
neste guia e em conformidade com as
regulamentacgdes locais atuais.

» Ainstalacao incorreta podera causas
lesdes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

» Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigbes de distribuicdo
local (tenséo elétrica e frequéncia e /
ou natureza do gas e da pressao de
gas) e os ajustes do eletrodoméstico
sao compativeis. As condigdes de
ajuste para este eletrodoméstico sédo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizagdo devem
ser seguidos (regulamentacbes de
segurancga, reciclagem adequada de

acordo com as regulamentacdes, etc.).

» Se o0 produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.

As informagdes relativas a remocao da

prateleira de grelha est&o incluidas na
seccdo LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Requisitos de ventilagao

» Para divisdes com um volume inferior
a 5 m3, é necessaria uma ventilagédo
permanente de 100 cm? de area livre.

» Para divisdbes com um volume inferior
a5m?® e 10 m3, é necessaria uma
ventilagao permanente de 50 cm?
de area livre, a menos que a divisao
tenha uma porta que abra diretamente
para o exterior sendo que neste caso
nao é necessaria qualquer ventilagéo
permanente.

» Para divisbes com volume superior a

10 m?, ndo é necessaria uma ventilagdo

permanente.

Importante: Independentemente do
tamanho da divisdo, todas as divisdes

deveréo ter acesso direto para o exterior
através de uma janela aberta ou
equivalente.

Esvaziar gases queimados do ambiente
Os eletrodomésticos a gas expelem gas
queimado para o exterior, diretamente ou

através de um exaustor com uma chaminé.

Se néo for possivel instalar o exaustor,
instale uma ventoinha na janela ou na
parede que tenha acesso a ar fresco. A
ventoinha devera ter a capacidade de
alterar o volume de ar na cozinha a um
minimo de 4 a 5 vezes por hora.

Seccgao de entrada
de ar min. 100 cm?

Seccdo de entrada de

ar min. 100 cm?

Conduta da
tampa do fogao

Seccgao de entrada de
ar min. 100 cm?

Ventilador Elétrico

Seccgao de entrada de
ar min. 100 cm
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Instrugdes gerais

* Apds a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico ndo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico ndo devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
magquina de secar.

* O eletrodoméstico podera ser colocado
perto de outra mobilia desde que,
na area onde o eletrodoméstico for

colocado, a altura da mobilia ndo
exceda a altura da bancada.

2.2. INSTALAGAO DO FOGAO

» Se a mobilia da cozinha for mais alta do
que a bancada, devera estar a pelo
menos 10 cm de distancia das laterais do
eletrodoméstico para circulagéo do ar.

» Devera existir um espago no minimo de
2 cm em volta do eletrodoméstico para
circulagéo do ar.

* Se um exaustor ou armario for instalado
acima do eletrodoméstico, a distancia
de segurancga entre a bancada e
qualquer exaustor / armario devera ser
a que se indica abaixo.

A (mm) Armario 420
B (mm) Exaustor 650 /700
C (mm) 20
Largura do
P (mm) produto
E (mm) 100

2.3. LIGAGAO DE GAS
Montagem da alimentagéo de gas e
verificagao de fugas

Conecte o eletrodoméstico é fabricado de
acordo com todas as regulamentagdes e
padrdes locais e internacionais. Primeiro,

verifique que tipo de gas esta instalado no
fogdo. Estas informacdes estédo disponiveis
num autocolante na traseira do fogdo. Pode
encontrar informagdes relacionadas com os
tipos de gas adequados e com os injetores
de gas adequados na tabela de dados
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técnicos. Verifique se a pressao de gas

de alimentacao coincide com os valores
indicados na tabela de dados técnicos para
conseguir fazer uma utilizacéo eficiente e
para assegurar o consumo de gas minimo.
Se a pressao do gas utilizado for diferente
da dos valores indicados ou se néo for
estavel na sua area, podera ser necessario
para montar um regulador de pressao
disponivel na entrada de gas. Devera
contactar um centro de servigo autorizado
para fazer estes ajustes.

Pontos que devem ser verificados durante
a montagem da mangueira flexivel:

* Se a conexao de gas for realizada
através de uma mangueira flexivel fica
na entrada de gas da placa, devera ser
fixado numa abracgadeira de tubo.

» Conecte o seu eletrodoméstico com
uma mangueira curta e duradoura que
seja 0 mais proxima possivel da fonte
de gas.

* O comprimento maximo permitido da
mangueira € de 1,5 m.

» O dispositivo deve ser ligado em
conformidade com as normas locais
relativas ao gas.

A mangueira devera ser mantida longe
de areas que possam aquecer até
temperaturas superiores a 90 °C.

* A mangueira ndo devera estar rachada,
estragada, dobrada ou vincada.

* Mantenha a mangueira longe de cantos

afiados e objetos que se possam mover.

* Antes de montar a conexao, devera
certificar-se de que a mangueira nao
esta danificada. Utilize agua a ferver
ou liquidos de fugas para realizar a
verificacdo. Nao utilize chamas abertas
para verificar a fuga de gas.

» Todos os itens de metal que sejam
utilizados durante a conexao de gas
deverao estar livres de ferrugem.
Verifique a data de validade de
quaisquer componentes utilizados para
a conexao.

Pontos que devem ser verificados durante
a montagem da conexao de gas fixa

O método utilizado para montar uma

conexao de gas fixa (conexao de gas com
roscas, por exemplo, uma porca) varia de

acordo com o pais em que se encontra. As
pegas mais comuns para O Seu pais serao
fornecidas com o seu eletrodoméstico.
Quaisquer outras pecas necessarias
poderao ser fornecidas como pegas
suplentes.

Durante a conexado, mantenha sempre a
porta no coletor de gas fixa enquanto roda
a contraporca. Utilize chaves de tamanho
adequado para uma conexao segura. Para
superficies entre diferentes componentes
utilize sempre os selos fornecidos no kit de
conversao de gas.

Os selos utilizados durante a conexao
deverao também ser aprovados para
utilizacao em ligagdes de gas. Nao utilize
selos de canalizacdo para ligagbes de gas.
Lembre-se que este eletrodoméstico esta
pronto a ser conectado a alimentagéo de
gas no pais para o qual foi produzido. O
principal pais de destino esta indicado na
traseira do eletrodoméstico. Se necessitar
de o utilizar noutro pais, qualquer uma

das conexdes na imagem abaixo podera
ser necessaria. Nesse caso, contacte as
autoridades locais para saber mais sobre a
conexao de gas correta.

Tubo de gas <+— g
Selo
*ﬁf

Mangueira de gas
com abragadeira

Encaixe de
mangueira

Tubo de gas <4—— g
Selo
Adaptador <_g

Mangueira de
gas mecanica

~FB
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Tubo de gas <—g

Selo +—e

Mangueira de
gas mecanica

Tampa do
queimador

Adaptador <—

Tubo de gas 4—(

Mangueira de
gas mecanica

- J

Chave inglesa

Adaptador

O fogao devera ser instalado e mantido por
um técnico de gas qualificado e registado
de acordo com a legislagao de seguranga
atual.

NOTA: Nao utilize chamas abertas
para verificar fugas de gas.

2.4. CONVERSAO DE GAS (SE DISPONIVEL)

O seu eletrodoméstico foi criado para
operar com gas GPL / GN. Os queimadores
de gas podem ser adaptados a diferentes
tipos de gas substituindo os injetores
correspondentes e ajustando o tamanho

de chama minimo adequado ao gas em
utilizacdo. Para tal, os passos seguintes
devem ser realizados:

Mudanca de injetores

Queimadores de placa

+ Corte a alimentagdo de gas principal
e desligue o eletrodoméstico da
alimentacao elétrica principal.

» Remova as tampas do queimador e os
adaptadores.

» Utilize uma chave inglesa de 7 mm para
desaparafusar os injetores.

» Substitua o injetor pelos do kit de
conversao de gas, com os didmetros
corretos para o tipo de gas que vai ser
utilizado, de acordo com a tabela do
injetor de gas.

Ajustar a posigao de chama minima:

Em primeiro lugar, certifique-se de que

o eletrodoméstico esta desligado da
alimentacao elétrica principal e de que a
alimentagao de gas esta aberta. A posigcao
de chama minima é ajustada com um
parafuso de cabega chata localizado na
valvula. Para valvulas com um dispositivo
de seguranca de falha de chama, o
parafuso localiza-se na lateral do eixo da
valvula tal como indicado nas imagens.
Para valvulas sem um dispositivo de
seguranga de falha de chama, o parafuso
localiza-se no interior do eixo da valvula
tal como indicado na imagem abaixo. Para
fazer ajustes a posicdo da chama de forma
mais facil, recomendamos que remova o
painel de controlo (e o microinterruptor

se 0 seu modelo possuir um) durante a
alteragdo. O parafuso de bypass devera
ser libertado para conversao de GPL para
GN. Para conversdo de GN para GPL o
parafuso de bypass devera ser apertado.

(Valvula com dispositivo de | Valvula com dispositivo de

falha de chama_

Parafuso
(Dentro do orificio)

Determinar a posi¢cao de chama minima

Para determinar a posi¢do minima, acenda
0s queimadores e deixe-0s na posi¢ao
minima. Retire os botbes giratérios

porque os parafusos estdo acessiveis
apenas quando os botdes giratérios forem

Parafuso de bypass
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removidos. Com a ajuda de uma pequena
chave de fendas, aperte ou desaperte o
parafuso de bypass em cerca de 90 graus.
Quando a chama tiver um comprimento

de pelo menos 4 mm, o gas esta bem
distribuido. Certifique-se de que a chama
nao morre quando passa do maximo para o
minimo. Crie um vento artificial com a sua
mao na dire¢cado da chama para ver se as
chamas estéo estaveis.

Alterar a entrada de gas

Para alguns paises, o tipo de entrada de
gas pode ser diferente para gases GN /
GPL. Neste caso, retire os componentes
de conexao atual e as porcas (se existirem)
e conecte a nova alimentagéo de gas de
forma adequada. Em todas as condicdes,
todos os componentes utilizados nas
conexdes de gas deverao ser aprovados
pelas autoridades internacionais e /

ou locais. Em todas as conexdes de

gas, consulte a clausula “Montagem de
alimentacéo de gas e verificagcao de fugas”
explicada acima.

2.5. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA
(SE DISPONIVEL)

NOTA: Aligacao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGACAO A TERRA.

* Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacao elétrica, a classificagéo
de tenséo do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagao do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tenséo
de alimentacao elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacédo de
tensdo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagéo, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligacdo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensdes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
0 cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico ndo estiver
conectado a alimentagao principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentagées de seguranca.

» O eletrodoméstico foi criada para uma
tensao de alimentagéo de 220 - 240 V~.
Se a sua alimentagao for diferente,
contacte pessoal de servigo autorizado
ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico.

* O interruptor com fusivel devera
ser facilmente acedido assim que o
eletrodomeéstico tiver sido instalado.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estao bem apertadas.

» Fixe o cabo de alimentacdo no grampo
do cabo e depois feche a tampa.

* A conexado da caixa terminal é colocada
na caixa terminal.

< Azul
z )
+
pip
— 11
Marrom Amarelo+Verde )
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2.6. KIT ANTI INCLINAGAO

N (2

Parafuso (x1)

Suporte anti
inclinagao (x1)
(sera anexado
a parede)

Bucha (x1)

- AN

O saco de documento contém um kit anti
inclinacdo. Coloque livremente o suporte
anti inclinagao (1) na parede utilizando

o parafuso (2) e a bucha (3) seguindo

as medigdes indicadas na imagem e na
tabela abaixo. Ajuste a altura do suporte
anti inclinagao para que fique alinhado com
a ranhura no fogao e aperte o parafuso.
Empurre o eletrodoméstico na diregdo da
parede certificando-se de que o suporte
anti inclinagao é inserido na ranhura na
traseira do eletrodoméstico.

A N
>

5 .

Parede H

Suporte
anti  _
inclinagéo

\ 1
J
0 e
Dimensées do Produto
(Largura x Profundidade x A (mm) | B (mm)
Altura) (Cm)
60 x 60 x 90 (Forno Duplo) 297,5 52
50 x 60 x 90 (Forno Duplo) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 247,5 64

2.7. AJUSTAR OS PES

O seu produto assenta em quatro pés
ajustaveis. Para um manuseamento seguro,
é importante que o seu eletrodoméstico
esteja corretamente equilibrado. Certifique-
se de que o eletrodoméstico esta nivelado
para cozinhar. Para aumentar a altura do
eletrodoméstico, rode os pés no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio. Para
diminuir a altura do eletrodoméstico, rode
0s pés no sentido dos ponteiros do reldgio.

E possivel elevar a altura do
eletrodoméstico até 30 mm, ajustando
os pés. O eletrodoméstico é pesado e
recomendamos que um minimo de 2
pessoas o levantem. Nunca arraste o
eletrodoméstico.
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodomeéstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

e — ] 1. Bancada
2. Painel de Controlo
| 2 3. Pega da Porta do Forno
i 4. Porta do Forno
= 3 | 5. pés Ajustaveis
4
=i = §
J
Painel de Controlo
e N

*

ﬁk o %k: 0 k 0 ‘k: " &

l
|
6

N—0—0

-

6. Botao (Ignigéo)

7. Botao Giratério de Controlo de Fungéo de Forno
8. Botéo Giratorio do Termostato do Forno

9. Botéo Giratoério de Controlo de Placa
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. UTILIZAGAO DE QUEIMADORES DE GAS

Ignigcao dos queimadores

O simbolo de posi¢do acima de cada botédo
giratdrio de controlo indica o queimador
que o botao giratério controla.

Ignigdo manual dos queimadores de gas

Se o seu eletrodoméstico ndo estiver
equipado com uma ajuda de igni¢ao ou se
existir uma avaria na rede elétrica, siga os
procedimentos listados abaixo.

Para queimadores de placa: Empurre

o botéo giratério do queimador que deseja
acender e mantenha-o premido enquanto
o roda no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até que o botao
giratorio esteja na posi¢ao “max”. Continue
a premir o botao giratério e mantenha um
fésforo aceso, isqueiro ou outra ajuda
manual na circunferéncia superior do
queimador. Mova a fonte de ignigéo para
longe do queimador assim que vir uma
chama estavel.

Ignicao elétrica através de botao de vela

Prima o botao giratério do queimador que
deseja acender e mantenha-o premido
enquanto o roda no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até que o botado
giratério esteja na posi¢ao “maximum”
(maximo). Enquanto mantém premido

0 botéo giratério, empurre o botdo de
ignicéo. Certifique-se de que prime o
botao de ignicao imediatamente uma vez
que qualquer atraso podera causar uma
acumulagao de gas que podera resultar
em chama espalhada. Continue a premir
o botéo giratério até que veja uma chama
estavel no queimador.

Dispositivo de seguran¢a de chamas
Bicos de placa

As placas equipadas com um dispositivo de
seguranga de chamas protege no caso das
chamas se apagarem acidentalmente. Por
este motivo, durante a ignigdo, mantenha

0 manipulo pressionado até ver chamas
estaveis.

Mantenha o controlo durante entre

10 a 15 segundos depois do bico se ter
acendido. Soltar o controlo cedo demais ira
apagar as chamas.

Se isso acontecer, o dispositivo ira bloquear
as linhas de gas dos bicos e ird evitar a
acumulagao de gas ndo queimado. Espere
90 segundos antes de voltar a reaceder um

bico de gas apagado. Controlos de Placa
Queimador de placa

O botéo giratério tem 3 posicdes: off (0),
maximo (simbolo de chama grande) e
minimo (simbolo de chama pequena).
Acenda o queimador com o bot&o giratério
na posi¢cao “maximo”; podera entéo ajustar
a forca da chama entre as posigbes
“maxima” e “minima”. N&o opere os
queimadores quando o botdo giratério estiver
entre as posi¢cdes “maxima” e “minima”.

e

a.
()]

.

Posicdao OFF Posicao MAX

()
a.

)
Posigao MIN.

.
MODULAR

Apo6s acender, verifique visualmente as
chamas. Se vir uma ponta amarela, chama
levantada ou instavel, desligue o fluxo de
gas e depois verifique a unidade das tampas
do queimador e as bocas assim que tiverem
arrefecido. Certifique-se de que nado existe
liquido nas tampas do queimador. Se o
queimador acender acidentalmente, desligue
0s queimadores, ventile a cozinha com ar
fresco e aguarde, pelo menos, 90 segundos
antes de tentar acender novamente.

e

Tampa ¢—

Boca <—
Vela

Bico do
queimador

Para desligar os queimadores da placa,
rode o botao giratério do queimador da
placa no sentido dos ponteiros do relégio
para a posicao ‘0’ para que o marcador
no botao giratério do queimador da placa
aponte para cima.
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A sua placa tem queimadores de diferentes
diametros. Ira perceber que a forma mais
economica de utilizar gas é escolher o
queimador de gas com tamanho correto
para o tamanho da sua panela e colocar

a chama na posigao “minima” assim

que for atingido o ponto de ebuligéo.
Recomendamos que cubra sempre a sua
panela para evitar perda de calor.

Para obter um desempenho maximo dos
queimadores principais, sugerimos que
utilize tachos com os seguintes didmetros
de fundo plano. Utilizando tachos mais
pequenos do que as dimensdes minimas
indicadas abaixo irdo criar perda de energia.

Queimador de wok/rapido 22-26 cm
Queimador semirrapido 14-22 cm
Queimador auxiliar 12-18 cm

Certifique-se de que as pontas das
chamas nao se espalham para fora da
circunferéncia exterior do tacho uma vez
que isto pode danificar os acessorios de
plastico, como por exemplo, pegas.

Desligue a valvula de controlo de gas
principal quando os queimadores nao
estiverem a ser utilizados durante periodos
prolongados de tempo.

A NOTA:

Utilize apenas panelas de fundo plano
com bases espessas.

» Certifique-se de que o fundo da panela
esta seco antes de a colocar no
queimador.

» Atemperatura das partes acessiveis
podera ficar alta enquanto o
eletrodoméstico esta a funcionar. E
imperativo que criangas e animais sejam
mantidos afastados dos queimadores
durante e apds a cozedura.

» Apos a utilizagado, a placa mantém-se
muito quente durante um periodo de
tempo prolongado. Nao lhe toque nem
coloque qualquer objeto em cima.

» Nunca coloque facas, garfos, colheres
e tampas em cima da placa uma vez
que ficardo quentes e poderdo causar
queimaduras graves.

* Nao deixe que as pegas das panelas ou
quaisquer outros utensilios de cozinha
para se projetem sobre a extremidade
da bancada do fogao.

L v X |

Base de Tacho
Circular

b1 d

L X | x |

Diametro de Tacho Base de tacho que
Pequeno nédo assentou

Controlos do Forno

Botéo Giratério de Controlo de Fungao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungdo da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fungdes do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Apbés selecionar a fungéo de cozedura,
rode este botdo giratério até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termostato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

Funcodes do Forno

* As fungdes do seu forno poderao ser
diferentes com base no modelo do seu
produto.

Funcgao de Cozinhar
Estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-80 e
os elementos de
aquecimento inferior e
superior irdo comegar
a funcionar. A fungao
de cozinhar estatica emite calor,
assegurando um cozinhar adequado dos
alimentos. Isto é ideal para fazer bolos,
massa, lasanha e pizza. O pré-aquecimento
do forno durante 10 minutos é recomendado
e € 0 adequado para cozinhar em apenas
uma prateleira de uma vez, nesta funcgao.
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Funcgéao de
Aquecimento Inferior:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-ao e 0
elemento de
aquecimento inferior ira
comecar a funcionar.

A fungéo de aquecimento inferior é ideal
para aquecer pizza uma vez que o calor
vem de baixo do borno e aquece a comida.
Esta fungao é adequada para aquecer
comida ao invés de cozinhar.

Funcgéo de
Aquecimento
Superior: O termdstato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-ao e
o elemento de
aquecimento superior
ira comegar a funcionar.
O calor que emana do elemento de cozinhar
superior ira cozinhar a parte superior dos
alimentos no forno. Esta fungao é ideal para
fritar a parte superior dos alimentos
cozinhados e aquecer comida.

4.2. MESA DE COZINHAR

o
2 > 0 ANy
g Pratos Egi HC N/
= ~— min.
Massa Folhada 1-2 170-190 | 35-45
9 Bolo 1-2 170-190 | 30-40
::T'g Bolachas 1-2 170-190 | 30-40
(]}
i Guisado 2 175-200 | 40-50
Frango 1-2 200 45 -60

4.3. ACESSORIOS
Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

PT -

Rede de Arame

Arede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Valvula de Fecho de Gas

Para sua seguranga, a tampa da placa de
vidro esta equipada com uma valvula de
seguranga que ira cortar o abastecimento
de gas aos queimadores da placa se a
tampa estiver rebaixada. O forno e os
queimadores de grelha irdo continuar a
operar independentemente da posi¢do da
tampa da placa.

Importante: Esta fungdo ndo devera
ser utilizada para controlar os
queimadores.
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Mecanismo de fecho

5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugoes Gerais

» Verifique se os materiais de limpeza
sdo os adequados e recomendados
pelo fabricante antes de os utilizar no
seu eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. N&o utilize cremes causticos
(corrosivos), pos de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

N&o utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodoméstico.

* Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes fiquem danificadas.

N&o utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodoméstico.

Limpar o Interior do Forno

¢ O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em dgua com sabdo
apos cada utilizagéo. Depois, limpe
novamente o forno novamente com um
pano humido e seque-o.

* Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

/

-
Limpeza da Placa de Gas
» Limpe a placa de gas com regularidade.

* Retire os suportes de panelas, tampas
e bocas dos queimadores de placa.

» Limpe a superficie da placa com um
pano suave embebido em agua com
sabao. Depois, limpe a superficie de
placa novamente com um pano humido
e seque-o.

* Lave e enxague as tampas do
queimador da placa. Nao as deixe
molhadas. Seque-as imediatamente
€Om um pano seco.

+ Certifique-se de que volta a montar
todas as partes corretamente apos a
limpeza.

» As superficies dos suportes das
panelas poderao ficar riscadas com o
tempo devido a utilizagado. Isto ndo é um
problema de produgéo.

Nao utilize palha de ago para limpar
qualquer parte da placa.

Certifique-se de que ndo entra agua
nos queimadores uma vez que isto
podera bloquear os injetores.

Limpeza do Aquecedor de Chapa (se
disponivel)

* Limpe o aquecedor de chapa com
regularidade.

* Limpe a placa com um pano suave
embebido em &gua. Depois, ponha
a placa a funcionar durante um curto
periodo de tempo para secar na
totalidade.

Limpar as Partes de Vidro

» Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
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adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes Esmaltadas

» Limpe as partes esmaltadas do seu
eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes esmaltadas com um
pano suave embebido em agua com
sabao. Depois, limpe-as novamente
com um pano humido e seque-as.

Nao limpe as partes esmaltadas
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, liméo ou sumo de tomate em

cima do esmalte durante um longo
periodo de tempo.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se
disponiveis)

* Limpe as partes em ago inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

» Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

N&o limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

N&o deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, limao ou sumo de tomate em

cima do aco inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, liméo, derivados de 6leo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em dgua morna. Caso estas
manchas néo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregbes
de palha de acgo e plastico, esponjas
para lavar loica que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
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responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

-

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.

p
ﬁ\
3. Fechar a porta até quase atingir a

posigéo de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregao.

-
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5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

» Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lampada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

* Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pbés-venda.

* Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagbes.

|

Cre )

Al

Fonte de luz substituivel por um
profissional

/

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomésticos

de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.

5.3. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada

apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.

Outros Controlos

» \Verifique periodicamente a data de
vencimento do tubo de ligagédo do gas

» \Verifique, periodicamente, o tubo de
conexao de gas. Se for encontrado
um defeito, contacte um fornecedor
de servigo autorizado para proceder a
substituicao.

» Se for encontrado um defeito aquando
do manuseamento dos botdes giratérios
de controlo do eletrodoméstico,
contacte um fornecedor de servigos
autorizado.
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6. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apds a verificagao
destes passos de resolucéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugao

Queimadores
de placa ndo
funcionam.

Os queimadores poderao estar na
posigéo ‘off'.
A pressao de fornecimento de gas
podera estar incorreta.
A alimentac&o (se o eletrodoméstico
tiver alimentagao elétrica) esta
desligada.

Verifique a posigdo do botdo giratério de controlo.
Verifique o fornecimento de gas e a pressdo de
gas.

Verifique se existe alimentacgéo elétrica. Verifique
ainda se outros eletrodomésticos da cozinha
estdo a funcionar.

Queimadores
de placa néo
acendem.

A tampa e a boca do queimador néo
estdo bem montadas.

A pressao de fornecimento de gas
podera estar incorreta.

O cilindro LPG (se aplicavel) podera
estar vazio.

A alimentacgéo (se o eletrodoméstico
tiver alimentagao elétrica) esta
desligada.

Certifique-se de que as partes do queimador
foram colocadas corretamente.

Verifique o fornecimento de gas e a pressdo de
gas.
O cilindro LPG podera necessitar de ser
substituido.
Verifique se existe alimentagéo elétrica. Verifique

ainda se outros eletrodomésticos da cozinha
estéo a funcionar.

A cor da chama é

A tampa e a boca do queimador nao
estdo bem montadas.

Certifique-se de que as partes do queimador
foram colocadas corretamente.

Devido ao design do queimador, a chama pode
aparentar ser laranja / amarela em certas areas
do queimador.

nao acende ou
acende apenas
parcialmente.

As partes do queimador poderéo néo
estar limpas ou secas.

laranja/amarela. e L
Composiges de gas diferentes. Se manusear o eletrodoméstico com gas natural,
o gas natural de cidade podera ter composigdes
diferentes. Nao manuseie o eletrodoméstico
durante algumas horas.
O queimador

Certifique-se de que as partes do eletrodoméstico
estdo secas e limpas.

aopai:ﬁitr:aeg?arr _ Isto € normal. O ruido podera reduzir quando
ruidoso. aquecem.
Ruido B E normal que algumas partes de metal no fogao

produzam ruido aquando da utilizagao.

Aplaca ou as
zonas de cozinhar
néo podem ser
ligadas.

Nao existe alimentacéo elétrica.

Verifique o fusivel caseiro para o eletrodoméstico.

Verifique se existe um corte de energia
experimentando outros eletrodomésticos
eletrénicos.

A placa produz um
odor durante as
primeiras tentativas
de cozinhar.

Eletrodoméstico novo.

Aqueca uma frigideira cheia de agua em cada
zona de cozedura durante 30 minutos.

O forno néo liga.

A alimentacéo elétrica esta desligada.

Verifique se existe alimentacgao elétrica. Verifique
ainda se outros eletrodomésticos da cozinha
estdo a funcionar.

N&o ha calor ou o
forno nédo aquece.

O controlo de temperatura do forno
estd incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o bot&o giratério de controlo de
temperatura do forno esta definido corretamente.
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unifc())r(rzr?glgte]ﬁ{rg do As prateleiras do forno estao
forno incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas recomendadas
e as posicdes da prateleira sdo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a menos
que esteja a cozinhar algo que precise de ser
virado. Se abrir a porta do forno com frequéncia, a
temperatura interior sera inferior e isto afetara os
resultados do seu cozinhado.

Aluz do forno (se
disponivel) nao
funciona.

A lampada esta avariada.

A alimentagao elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as instrugdes
indicadas.

Certifiqgue-se de que a alimentagao elétrica esta
ligada a tomada na parede.

A ventoinha

do forno (se

disponivel) &
ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer material de
cozedura nao estdo a vibrar ou em contacto com
o painel traseiro do forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar

danos no produto durante o transporte.

Se nao tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido

contra ameagas externas.
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7. ESPECIFICACOES TECNICAS

7.1. MESA DO INJETOR

G30 28-30 mbar 7,5 kW 545,3 g/h NG LPG
I2H3B/P RS Class:1 G20 20 mbar G30 28 mbar
QUEIMADOR RAPIDO

Injector (1/100 mm) 115 85
indice nominal (kW) 2,9 3
CONSUMO EM 1h 276 I/h 218.1 g/h
QUEIMADOR SEMI RAPIDO

Injector (1/100 mm) 97 65
indice nominal (kW) 1,75 1,75
CONSUMO EM 1h 166,7 I’h 127,2 g/h
QUEIMADOR SEMI RAPIDO

Injector (1/100 mm) 97 65
indice nominal (kW) 1,75 1,75
CONSUMO EM 1h 166,7 I/h 127,2 g/h
QUEIMADOR AUXILIAR

Injector (1/100 mm) 72 50
indice nominal (kW) 1 1
CONSUMO EM 1h 95,2 I/h 72,7 g/h
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7.2. FICHA ENERGETICA

Marca Vox
ELECTRONICS

Modelo GHB5400W

Tipo de forno ELETRICO

Massa kg 35,7

indice de eficiéncia energética - convencional 93,5

indice de eficiéncia energética - forcado com ventoinha -

Classe de energia A

Consumo energético (eletricidade) - convencional kilowatt-hora/ciclo 0,73

Consumo energético (eletricidade) - forcado com ventoinha kilowatt-horal/ciclo -

Numero de cavidades 1

Fonte de calor ELETRICO

Volume | 55

Este forno esta em conformidade com a norma EN 60350-1

Conselhos para poupanga de energia

Forno
- Cozinhe as refeigdes juntas, se possivel.

- Mantenha o tempo de pré-aquecimento breve.
- Nao tente prolongar o tempo de cozedura.
- Nao se esquega de desligar o forno no fim da cozedura.

- Nao abra a porta do forno durante o periodo de cozedura.
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Marca

VOX

ELECTRONICS

Modelo GHB5400W
Tipo de Placa Gas
Numero de zonas de cozedura 4
Tecnologia de aquecimento-1 Gas
Dimensé&o-1 cm Auxiliar
Eficiéncia energética-1 % ND
Tecnologia de aquecimento-2 Gas
Dimens&o-2 cm Semi-rapida
Eficiéncia energética-2 % 59,0
Tecnologia de aquecimento-3 Gas
Dimensao-3 cm Semi-rapida
Eficiéncia energética-3 % 59,0
Tecnologia de aquecimento-4 Gas
Dimensao-4 cm Raépida
Eficiéncia energética-4 % 57,0
Eficiéncia energética da placa % 58,3

Esta placa esta em conformidade com a Norma EN 30-2-1

Conselhos para poupanga de energia

Placa

- Use utensilios que possuam base plana.

- Use utensilios com tamanhos adequados.

- Use utensilios com tampa.

- Minimize a quantidade de liquido ou gordura.

- Quando o liquido comecgar a ferver, reduza a defini¢do.
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Bu 6naropgapvme WTO ro n3dbpaBTe OBOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXU BaxkHU 6e36eHOCHM HopMaLmMy 1 ynaTcTea 3a
pabota co 1 oapxyBatse Ha BawwuoT anapar.
Bu npenopavyBame fa ro npountare osa YnatcTBO 3a KOPUCHULM NPes Aa ro KopucTuTe
BawumoT anapat 1 fa ro YyBate ynaTcTBOTO 3a NoHaTaMoLuHa ynoTtpeba.

Cnuka

Tvn

3Haueme

NPEOYNPEOYBAHE

Puauk op ceprosHa nospeaa unu cmpt

PU3WK OO ENEKTPUYEH YOAP

Pu3uk og onaceH HanoH

NOXAP

MpenynpenyBatse; Pusuk og noxap / 3ananveu matepujanu

BHUMAHUE

Puauk o4 nospefa unu olTetyBakbe Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMOMEHA

MpaBunHo pakyBake CO CUCTEMOT
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1. BESBE[JHOCHU YINATCTBA

 [lpepn ynotpeba Ha anapaToT BHUMATENHO
npoyunTajTe rM oOBME ynaTcTea 1 YyBajTe r'm Ha
COOBETHO MECTO 3a [a v npoymtarte Kora ke nma
notpeba.

» OBOj NpupayYHKK € N3roTBEH 3a NoBeKke Moaenw,
3aToa Balwmot anapat moxebu Hema ga nma Hekoja
of onvLiaHuTe kapaktepuctukn. Oa Taa NpUYnHa,
Ba)XHO € Ja obpHeTe NocedbHO BHUMaHME Ha
CNUKUTE Aodeka ro YmtaTte nNpmpavyHmKoT.

1.1 oNwWTU BE3BEAHOCHU NPEAYNPEAYBAHA

« OBOj anapat MOXe Aa ro kopucrart geua Ha 1 Hag,
BO3pacT oA 8 rogmHu, Kako 1 nuua co HamarneHa
dm3n4dKa, ceTurnHa Unu MeHTanHa crnocobHOCT Unu
CO HEOJOCTUr Ha MCKYCTBO U NO3HaBaH-e, ako ce Nnof
Haa30p M ce ynaTeHn 3a KOPUCTEHE Ha anapaTtoT Ha
6e3beneH HauvH, 1 rn paszdunpaar noTeHumjanHuTe
onacHocTu. [leua He cmeat ga cu urpaart co
anapartort. [leua 6e3 Hag3op He cmear aa ro yicrar
U ogp>KyBaat anaparor.

A NMPEAYMNPEOYBAHWE: AnapatoTt 1 gocranHure
OeroBN ce BXELUTyBaaT BO TEKOT Ha ynoTpebaTa.
Tpeba oa BHMMaBaTe Aa He M gonupare enemMeHTuTe
Kou ce 3arpesaar. [leua nomanu og 8 rognHu Tpeba
[a ce gpxaTt HacTpaHa OCBEH ako He ce nop nocTojaH
HaA30p.

/\ A NPEOYNPENYBAHSE: MoTBetbe Ha nnovata co
MacT unn macno n 6e3 Hag3op Moxe aa dbuge onacHo
n ga npegmnssuka noxap. HAKOMALL He obuayeajte
ce [a naracHeTe TakOB OraH Co Bofa, TYKY UCKNy4eTe
ro anapartoT U NOKPUjTE ro NfiamMeHoT CO Kanak unm
NpoTMBNOXapHO Kebe.
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ABHI/IMAHI/IE: [oTBEHETO Tpeba aa ce BpLIM Noa
Haa3op. KpaTkoTpajHOTO rotBerwe Tpeba ga buae noa
NOCTOjaH Haa30p.

/5 A NMPEQYNPEQYBAHSE: OnacHocT oa noxap: He
CTaBajTe npeamMmeT Ha NoBpLLNHNTE 3a NoTBEH-E.

/\ A NPEOYNPEOYBAHSE: Ako NOBpLLMHATA €
HaryKHara, UCKIy4YeTe ro anaparoT 3a [a ja usberHere
MOXXHOCTa O[] ENEKTpUYEH yaap.

« 3a MoaenuTe Kou BKMydyBaaT kanak 3a nnoyara,
NCYMCTETE MM CUTE UCTYparsa Ha XpaHa oA KanakoT
npen ynotpeba 1 octaBeTe ro LUNOPETOT Aa ce
nanaaw npea aa ro 3aTBOpUTE Kanakor.

* He pakyBajTe co anapartoT CO HafBOpeLUEeH TajMep
nnn nocebeH cMcTemM 3a ganevmHcka KoHTpona.

A NMPEAYNPEOYBAHWE:
3a anapartot ga buge
ctabuneH, Tpeba na ce

MOHTMpaar gpxadu. (3a

aetanHu nHopmaumu,

nornegHeTe BO BOAMYOT 0
KOMMMETOT NPOTUB 3aKOCYBaH-E.)

« AnapaToT Ke ce 3arpee BO TEKOT Ha yrnoTpebara.
Tpeba na BHMMaBaTe Aa He v gonvpare
erneMeHTUTe BO pepHaTa Kou ce 3arpeaar.

« Paukute MOXe Aa ce BXeLuTaT 3a KpaTOK BPEMEHCKM
nepuoga.

* He ynotpebyBajTe jaku abpasnBHU YUCTauN UNK
XULUM 32 YNCTEHE Ha NOBPLUMHUTE BO pepHara. Tue
MOXe Aa rv narpebart nospLUMHUTE LITO MOXe ada
pesynTmpa Co KpLLUEHE Ha CTaKNOTO Ha BpaTtaTta unu
OLUTETYBaH-€ Ha NOBPLUNHUTE.
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« He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a YUCTeHe Ha
anaparor.

NMPEOYNPEOYBAMWE: 3a na nsberHete
MOXXHOCT OZ1 ENEKTPUYEH yaap, NpoBepeTe ganu
anapaToT e UCKNyYeH Npea Aa ja MeHyBaTe
cBeTusKaTa.

&BHMMAHME: Kora rotBuTte nnun neyere,
AoctanHuTe genosun Moxe ga buaar xewkun. Kora ro
KOpPUCTUTE anapartoT, Manute geua Tpeba ga buaar
NoHacTpaHa of Hero.

* [Mpon3BogoT € NpoM3BEAEH BO COrMacHOCT CO cute
Ba)XEYKM NOKasnHn 1 MeryHapoaHu cTaHgapau u
nponucw.

« OgpxyBawe 1 NonpaBka Ha anapaToT Tpeba aa
BpLUAT caMo oBriacTeHn TexHnydapu. MoHTupaweTo
N NonNpaBKUTE LUTO MM BpLUAT HEOBNAaCTEHN
TeXHM4Yapmn moxe aa éuaart onacHu. He meHyBajTe
M cneunukauumTe 3a Npon3BoaoT Ha KOj buno
HaunH. HecooaBeTHUTE WTUTHMLM 3a NioYa MoXe
Aa npeanssBukaaTt He3roau.

» [Npen noBp3yBake Ha ypeaoT, NnpoBepeTe ganu
floKanHuTe ycrioBn Ha guctpubyunjata (npupoaaTta
N MPUTUCOKOT Ha NSMHOT UK HANOHOT Ha CTpyjaTa n
dpekBeHUMjaTa) U cneundurkaummTe 3a Npon3BoaoT
ce komnaTnéunHn. CneundmkaummTe 3a OBOj
anapart ce HaBeeHW Ha eTUKeTaTa.

/\ BHUMAHUE: OBoj anapat e Au3ajHupaH camo 3a
roTBeH-€ XpaHa n € HaMeHeT caMo 3a BHaTpeLlHa
ynoTtpeba Bo fomaknHcTearta. He Tpeba ga ce
KOPUCTU 3a HMeAHa Apyra uern UM co HUKakea gpyra
NpUMEHa, Kako LITo € ynoTpeba BO HaABOPELLHN
yCnoBu, BO KOMepLuMjanHa cpeanHa unm 3a 3arpeBame
Ha npocTopuja.
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PauknTe Ha BpaTaTta Ha pepHaTa He Tpeba aa rv
KOPUCTUTE 3a KpeBaH-e UM MecTeH-e Ha anaparor.

OBOj anapaT He e NoBp3aH Co ype[ 3a BeHTuUnauuja.
Toj Tpeba ga ce noctaBu 1 NOBpP3e COrracHoO
TEKOBHUTE NponucKu 3a nHctanauuvja. Tpeba aa

ce obpHe 0cobeHO BHMMaHME Ha COOABETHUTE
nobapyBara BO 04HOC Ha BeHTMNauujara.

AKO ropuUnHuKoT He ce 3ananu rno 15 cekyHaw,
npecTaHeTe [a pakyBaTe CO ypeaoT U OTBOpeTe
ja BpaTtarta Ha nperpagara. lodekajte Hajmarnky
1 MUHYTa nNpepg NOBTOPHO Aa ce obuaete aa ro
3ananunTe ropunHUKoT.

OBue ynaTcTBa Ce BaXXe4kn camMo ako Ha anapartoT
ce nojaByBa cMMBONOT Ha COOABETHATa Ap’KaBa.
Ako cumbornoT He ce nojaByBa Ha anapaTor,
nornegHeTe BO TEXHUYKUTE ynaTCcTBa BO KOU €
ONUMLLAHO Kako fa ce MeHyBa anapaTtoT 3a fa
ofroeapa Ha ycnosuTe 3a ynotpeba Bo 3emjara.

Cute MOXHK 6e30egHOCHN MEpPKN ce nNpe3eMeHn
3a Bawa 6e3benHocT. buaejkm ctaknoto Moxe aga
ce ckpwwu, Tpeba aa Gugete BHUMaATENHN Aoaeka
YyncTuTe 3a fga usberHete rpebemnse. 3berHysajte
Aa ro yampate unm vykaTte CTaknoTo CO NpeameTu.

BHumaBajTe ga He ro 3arnaBuTte Unun owTeTuTe
KabenoT 3a HanojyBah€e 3a BpeMe Ha MOHTUPaH-ETO.
Ako kabenoT 3a HanojyBawe € OLTETEH, Mopa Aa
bunae 3amMeHeT oA NPON3BOAUTENOT, HEMOB CEPBUCEP
NN CIINYHKU KBannguKkyBaHn nuua, co uen ga ce
crnpeyn onacHOCT.

He pnossonyBajTe UM Ha geuara ga ce Kadysaar
Ha BpaTaTa of pepHaTta unv ga cegHyBaar Ha Hea
Aofeka e oTBOpeHa.

[okornkKy BalumMoT anapaT uma nroTHa 3a roTBEHE
HanpaBeHa Of CTaKIO UM CTakno-KkepamMmuka:
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/N\ BHUMAHME: ,Bo cnyuaj Ha KplLuetbe Ha
CTaKJI0TO Ha nnoTHaTa"

- BegHall UCKNy4eTe M CUTe ropusiHuLmM n cute
eNeKTPUYHN ENEMEHTU 3a FPeeHEe U U30NnpajTe ro
anapartoT o[ HarnojyBah.€ CO CTpyja

- He JonupajTe ja noBpLUMHAaTa Ha anapaToT

- HE KOPUCTETE ro anaparor.

YyBajTe r1 geuara v XXMBOTHUTE NOHacCTpaHa oA
OBOj anapar.

1.2 NPEAYNPEAYBAHKA 3A MOHTUPAHKE

He pakyBajTe co anapaTtoT npes uenocHo ga buge
MOHTMpPaH.

AnapaTtoT mopa Aa buae MOHTUpPaH of OBnacTeH
TexHu4ap. Npon3BoanNTENOT HE € OAFOBOPEH 3a
HMKaKBM OLUTETYyBahsa LLUTO ce Npean3BuKaHun of
MOrpeLlHo NocTaByBakbe M MOHTUPaHE Ha anapaTtoT
o[ CTpaHa Ha HeoBrnacTeHu nuua.

Kora Ke ro otnakyBaTe anaparorT, npoBepeTe
Aanuv He e oWwTeTeH Npu TpaHcnopToT. Bo cnyuya;
Ha gedekT, He KopucTeTe ro anapaToT U BegHaLl
KOHTaKTMpajTe co KBanngukyBaH cepsucep.
MaTtepujanuTte KO ce KOPUCTEHU 3a NaKyBaH-e
(HajnoH, crnojyBarsnku, NOSIMCTUPEH UTH.) MOXe Aa
bupart WTeTHM 3a geuarta n uctute Tpedba BegHall
aa ce cobepart 1 ppnart.

3awTuteTte ro anapaToT o HagBopeLllHaTa
cpegvHa. He nsnoxysajTe ro Ha coHue, 40X, CHeEr,
npawnHa Unn npekymepHa BnaxxHOCT.
MaTtepujanuTte okony anapartoT (T.e. nnakapuTe)

Tpeba aa usgpxat MMHMManHa TemnepaTypa of
100°C.

AnapaTtoT He cMee [ja ce MOHTUpa 3aj AeKopaTuBHa
BpaTa co Len Aa ce nsberHe nperpesame.
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1.3 BO TEKOT HA YNOTPEBATA

[MpBMOT naT Kora Ke ja KOpUCTUTE pepHaTa MoXe Aa
3abenexunte cnaba mupmnsba. Toa e HopmMarnHo n e
npean3BvkKaHo o4 MaTepujanute 3a usonauuja Ha
enemeHTuTe 3a rpeewe. Hne Bu npegnarame, npeq
[ia ja KopuUCTUTe pepHarta npB. nart, 4a ja ocTaBuTe
npasHa u BKryyeHa 45 MUHYTM Ha MakcMmMarHa
Temneparypa. [lorpmxere ce npoctopujaTta BO

KOja € MOHTMpaH npounseoaoT aa buage oobpo
npoBeTpeHa.

BHuMaBajTe kora ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHarta
3a BpeMme Ha 1 no roteemnse. XXellkaTta napea of
pepHaTa MoXe aa npeamnsBuka U3ropeHunum.

[oneka anapaToT paboTu, He cTaBajTe 3ananveu
maTtepujanu Bo unv 6nmsy 4o Hero.

Cekorall ynotpebysajTe pakaBuLa 3a pepHa 3a aa
BaJUTe UMK MeHyBaTe XpaHa BO pepHarTa.

[Mog HUKaKBW OKOSNTHOCTU pepHaTta He Tpeba aa buge
00roxeHa co anyMmHuUymcka dponuvja omngejkm moxe
[ia ce nojasu Nperpesame.

He cTtaBajTe cagoBu unu tTaBu 3a neyvyerwe aUPEKTHO
Ha OCHOBAaTa Ha pepHaTta gogeka roteBute. OcHoBarta
MOXe Aa CTaHe NPEMHOrY XeLlKka U MOXe ada ce
NnojaBu OLUTETYBaHE Ha NPOU3BOAOT.

He ocTaBajTe ro winopetoT 6e3 Haa3op Kora

roTBUTE CO Macria BO TBpAa unm TevHa coctojba. Tue
MOXXe [la ce 3ananaTt BO YCIIOBU Ha NnperpeBamse.
Hukoral He ncTypajTe BoAa Ha nnaMeH npeansBrkaH

oa Macsio TyKy NCKJTy4HETE o LLNOoPETOT U I'IOKpMjTe ja
TaBaTa Co Hej3I/IHI/IOT Kanak mninn npoTnBnoXxapHo Kebe.

Cekoralu noctaByBajTe rM TaBuTe BO LIEHTaApOT
Ha 30HaTa 3a roTBEH:E N CBPTETE M pavyknTe BO
6e3beqHa no3numja 3a ga He MOXe [a MM TypHeTe.
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« AKO He ro KOpuUcTMUTe NPON3BOAOT NOAOIIO BpeMe,
NCKNy4eTe ro rmaBHUOT KOHTPOMEH NPEKMHYBau.
Nckny4deTe ro BEHTUINOT 3a NINUH Kora He ro
KOpUCTUTE anaparor.

* [lorpmxeTe ce KOHTPOITHUTE KOM4YMHa Ha anapaTtoT
Aa éugat cekorall Ha nosuumja ,,0“ (cTon) Kora He ro
KOpUCTUTE anapartor.

« Kora rv nssnekysate TaBuUTe O pepHa, Tve ce
3akocyBaaT. BHnmaBajTe ga He uctypute nnu
MCMYLUTUTE XEeLLKa XpaHa Kora ja Bagute of
pepHarTa.

A BHUMAHWE: Ynotpebata Ha anapat 3a rotBexe
Ha NinH Nnpou3eeayBa TOMNSMHA, Brara u npon3soau
o[, coropyBak-€ BO NpocTopujaTa Kage WwTo e
noctaBeH. [lorpuxeTte ce KyjHaTa aa éuage nobpo
NpoOBETPEHA, 0COBEHO KOra ce KOpUCTK anapaToT U
YyyBajTe M OTBOPUTE 3a NPUPOLHO NPOBETPYBaHE
OTBOPEHMU UNW MHCTaNMpajTe MexXaHN4kn ypea 3a
NpoBeTpyBake (acnmpatop 3a MEXaHUYKO
N3BIIEKyBaH-€).

* Mo gonra n nHTeH3MBHa ynoTtpeba Ha anapaToT
MoXe Aa uma notpeda o AONONHUTENHO
NPOBETPYBaH-€, KaKo OTBOPaH:-€ NPo3opeLl, Unu
3a NoedeKTMBHO NPOBETPYBaHE, Ha NpUMep
3rornemMyBaH-e Ha CTEeMNeHOT Ha MexaHU4Ko
NpoBEeTpyBake, ako nuva.

« [logeka ro KopuctuTe ropunHUKOT 3a rpun, Yyysajte
ja BpaTaTa Ha pepHarta OTBOpeHa 1 cekorall
ynoTpebyBajTe ro LUTUTHUKOT 3a rpun Koj e
ob6e3beneH 3aegHoO co Npon3BodoT. Hukorall He
ynoTpebyBajTe ro ropunHUKOT 3a rpusl Co 3aTBOopeHa
BpaTa Ha pepHara.

ABHMMAHME: CTtakneHuTte Kkanauu moxe
[a ce ckpLiaTt npu 3arpesare. Vicknydete rm
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CUTe ropUNHNLM 1 OCTaBeTe ja NnoTHaTa aa ce
n3naaw npea aa ro 3aaTBOpUTE Kanakor.

He ocTtaBajTe HMLWITO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa Kora
e OTBOpeHa. Toa Moxe fa ja nssaau pepHarta og
pamMHOTEXa UNun Aa ja owTeTn BpaTaTa.

He ocTaBajTe Tewku nnu 3ananuseun npegmeTn (Ha
np. HajNoH, NNACTUYHU Kecu, XxapTunja, TKaeHnHa
NTH.) BO cbmnokata. Toa BKyyyBa U caoBu 3a
roTBEH-E CO MMAaCTUYHU OeroBM (Ha Mp. payvku).

ABHI/IMAHI/IE: BHaTtpeluHaTa nospLimMHa Ha
nperpagara 3a cknagupare MOXe [a Ce BXeLUTU Kora
anapatoT e Bo ynotpeba. N3berHyBajte ga ja
aonvpare BHaTpelluHaTa NnoBpLUNHA.

He 3akauyBajTe kpnu, Kpnu 3a MMeHe cagoBu Unn
obneka Ha anapaToT Ui HEFOBUTE PaYdKM.

1.4 BO TEKOT HA YNCTEHETO U OAP>XYBAHETO

[MorpuxeTte ce anapaToT Aa 6uae UCKNy4YeH o,
CTpyja npea oa u3BpLUMTE KakBO BUMO YNCTEHE UMK
o4pXyBaH-€.

He BageTe rm KOHTPONHUTE KONYMH-A 3a Aa ja
NCYNCTUTE KOHTPONHaTa Tabna.

3a ogpxyBawe Ha edomkacHocTa u 6e3begHocTa Ha
anapaToT, npenopadyBamMe cekorall ga KopuctuTe
OpUrMHaNHW pe3epBHU OENOBM N Aa Ce jaBUTe Kaj
HaLUn OBNaCcTEHN CepBUCEPU Kora Ke nma notpeba.
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Hdeknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

M3jaByBame neka HawmMTe Npon3soam v
NCMNONHYBaaT BaXXe4YKUTE €BPONCKN
OVNPEKTUBKU, OOJTYKN U perynaTueum, Kako u

Gapar-aTa HaBeeHW BO NOCOYEeHUTe
cTaHaapaw.

OBoj anapart e AnsajHMpaH ga ce KOpUCTU camo

3a rotBehe Bo gomaluHu ycrnosu. Cekoja gpyra
ynoTpeba (kako LTO € 3arpeBawe Ha npocTopuja) e
HecooABEeTHa U onacHa.

O vnarcreara sa pakyBah-€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha Hekosiky mogenn. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukn NnoMmery oBue ynaTcraa u
BaLLUMOT Moaen.

Oanaramwe Ha cTtap anapar

OBoj cMmbon Ha NpPoM3BOL4OT UKW HA HEFOBOTO
NnakyBah-€ 3Ha4u geka oBOj Npoun3sog He Tpeba
73\ |4a ce TpeTupa Kako otnag og AOMaKUHCTBO.
= | HamecTO TOAQ, Tpeba Oa ce ogHece BO
cooaBeTeH COOUPEH LeHTap 3a peumknupame
Ha eneKkTpu4yHa n enekTpoHcka onpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
crpeuunTe nojaea Ha NOTEHUMjanHN HEraTUBHU
nocneaunum 3a XXnBoTHaTa cpeanHa 1 3apaBjeTo Ha
nyreTo ko 6u moxene ga HacTaHaT nopaau
HeCoOo4BETHO oAnarawke Ha OBOj Npou3Bo. 3a
nogetarnHM MHopMaLumm OKONy peuuKnmpaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO4, KOHTAKTMUpPAjTE CO NoKanHuTe
OBIlACTEHU MHCTUTYLMKN, crnyxbaTa 3a cobupare
oTnag oa AOMaKMHCTBaTa Unv npogaBHuUAaTa Kage
LUTO rO KynuBTE NPOM3BOAOT.
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2. MOHTUPAHKE U
NOAroTOBKA 3A YINOTPEBA

NMPEOYNPEQYBAHSE : OBoj anapar

Mopa [a ro MOHTMpa OBJacTeH

cepBucep uUnu keanndrkysaH
TEXHMYap, COrnacHo ynaTtcTeaTa BO OBOj
BOAMY 1 BO COIMACHOCT CO TEKOBHUTE
FIOKasHU Nponucu.

* HenpaBunHo MOHTMpame MOoxe Aa
npeAu3BMKa NoBpeaa 1 olTeTyBake 3a
KOMLLTO NPOU3BOAMTENOT He npesema
OAroBOPHOCT 1 3a KOWLLTO HeMa Aa
BaXM rapaHuujara.

+ [pen MOHTUpakETO, NPOBEPETE Aanu
nokarnHuTe ycrnoBu Ha gucTpubyuuja
(HanoHOT Ha cTpyjaTta 1 pekBeHLMjaTa
n/vnn npupogara v NpUTUCOKOT
Ha NNVHOT) 1 NpucnocobyBaraTa
Ha Npou3BOAOT Ce KOMNATUOUIHN.
YcnosuTe 3a npucnocobyBar-e Ha 0BOj
anapar ce NMOCOYEHU Ha eTukeTaTa.

« Tpeba ga ce nounTyBaaT 3akoHuUTe,
ypenbwvte, AMPEKTUBUTE U CTaHOApAUTe
KOW ce Ha cuna Bo 3emjaTta Ha ynotpeta
(6e36eaHOCHM perynaTnemK, COOOBETHO
peuvknMpaHe BO COrmacHoCT CO
perynaTtuBmTe UTH.).

*  [lokornky npov3BoAOT COAPXKW BOAUITKM
Ha nonuum WTO MOXe Aa ce Bagar
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 32 KOPUCHUKOT
BKIy4yBa peLenTyn Kako KNCEeno MIeko,
peLLETKUTE MOXe [a Ce OTCTpaHar u
pepHaTta ke paboTu BO AePUHNPAHNOT
pexum Ha roteewe. VHdopmaummte
3a OTCTpaHyBake Ha pelueTkara ce
BkIny4eHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEP
Bapama 3a BeHTMNauuja

+ 3a npoctopuu nomanu of 5 ms,
noTpeGHa e NocTojaHa BeHTUMaumja Ha
100 cm:z cnobogeH npocTop.

« 3a npocTopuu co ronemunHa nomMery
5 ms n 10 ms, ke Guae notpebHa
nocrojaHa BeHTUNauumja Ha 50 cmz
crnobofeH NpocTop, OCBEH aKo HemMa
BpaTa KojallTo BOAU AUPEKTHO HagBop
Ha OTBOPEHO W Torall He e notpebHa
nocTojaHa BeHTuUNauuja.

» 3a npoctopuun noronemu og 10 ms, He e
notpebHa nNocTojaHa BeHTUNauuja.

@ BaxHo: HesaBucHo of ronemuHaTa Ha
npocTopwujarta, cMTe NPOCTOPUN Kaje LITo e

MoCTaBeH anapartoT Mopa Aa uMaar
AVMPEKTEH NpUCTan KOH HaBOPeLIeH BO3ayX
MpeKy NposopeLl WTo ce 0TBopa Urnu
CIIMYHO.

Mpa3HeHe Ha coropeHuTe racoem of
OKoMnuHaTa

AnapaTtuTe Ha NnuH ncdpnysaaT CoropeH
NNVH BO HAABOPELUHNOT BO3AAYX, ANPEKTHO
UNW NPeKy acnmpaTop co olak. [lokonky
He MOXe [ia ce MOHTMpa acnuparop,
MOHTMpPAjTe BEHTUNATOp Ha Npo3opeLoT
UNN SUAOT KOj MMa npucTan Ao Y1cT
Bo3ayx. BeHTnnartopot Tpeba aa uma
KanauuTeT Aa ro MeHyBa BOMyMEHOT Ha
BO3JYyXOT BO KyjHaTa Hajmanky 4-5 natv Bo
efeH yac.

Hen 3a poBopA Ha
BO3AYyX MUH. 100cm:2

[en 3a goBop Ha BO3gyXx
MUH. 100cm:

Ouak 3a

acnuparopoT

Ha WwnopeToT

Oen 3a noeop
034y X MUH.

0

L

EnekTpuyeH
BeHTUnaTop

Oen 3a gosoa Ha
BO3AYyX MME 00cm:
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OnuwTu ynatcTBa

OTkako Ke ro ussagute matepujanot
3a nakyBah€ 0f, anaparoT 1
OOMONHUTENHNUTE AEMNOBU, NPOBEPETE
Janu e owTeTeH anapartot. AKo ce
COMHeBaTe Aeka Mma kaksa 6uno
LTEeTa, He KopUCTeTe ro anapaToT U
Be[HaLU KOHTaKTUpajTe Co OBMacTeH
cepBucep unu kBannukysaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce aa Hema 3ananueu
maTtepujanu Bo HemocpeaHa bnvamHa,
Kako 3aBecyu, Macro, TKaeHuHa UTH.,
KoM MOXe [a ce 3ananar.

PaboTtHaTa nospLunHa n mebenor Koj
ce Haora okony anapaTtoT Mopa Aa
6uaaT HanpaBeHW of MaTepujanu Kou
ce OTMOPHM Ha TemnepaTypu NOBUCOKN
on 100°C.

AnapatoT He Tpeba aa ce MoHTUpa
OVPEKTHO Haf MalluvHa 3a MUeHe
cafoBw, puknaep, 3aMp3HyBad,
MalLMHa 33 Neperbe anuiiTa unm
MallKHa 3a CylleHe anuLiTa.

AnapaTtoT MoXe fa ce NocTaBu BO
6nusnHa Ha gpyr meben, noa ycnos,
BO NPOCTOPOT Kae LITO anapaTtoT

nocTaBeH, BUCUHaTa Ha MebenoT aa He
ja HagMuUHyBa BUCMHATa Ha njfioyaTa 3a
rotBex-€.

2.2 MOHTUPAHE HA LUMOPETOT

*  Ako MebGenoT BO KyjHaTa e NoBUCOK
opf nrovara 3a roTBewe, Toj Mopa aa
6uae ogaanedeH Hajmanky 10 cm opg
CTpaHMTE Ha anapaToT 3a Ja MoXe
BO34YyXOT Aa CTpyW.

» Oxony anapartot Tpeba oa nma
MWHMMYM 2 CM NpasHO MeCTo 3a Aa
MOXe BO3LYyXOT [a CTPyW.

* Ako Tpeba fa ce MOHTMpa acnupartop
UMK KYjHCKM eneMeHT Haj anaparor,
6e36eHOTO pacTojaHne nomery
nrnoyara 3a rotBere 1 Koj O1no KyjHCKu
enemeHT/acnuparop Tpeba aa 6uge
KaKo LUTO € NoKaxaHo Mogony.

A (mm) KyjHcku enemeHT 420
B (mm) Acnupatop Ha
wnopetor 650/700
B (mm) 20
LnpunHa Ha
e npoun3BoaoT
A (mm) 100

A -
Iy L

2.3 NOBP3YBAHE HA MJIUHOT

CocraByBame Ha 4OBOAOT 3a NIIUH U
npoBepkKa 3a NPoTeKyBake

MoBp3eTe ro anapaToT BO COMMacHoOCT

CO BaXKEUKUTE NOKanHW 1 MeryHapoaHu
cTaHgapav v nponuci. MpBo, NpoBepeTe
KaKoB TWM Ha MMVH € NOoBP3aH Ha LIMNOPETOT.
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OBaa vHopmMaLmja e goctanHa Ha
HanenHuua Koja ce Haora Ha 3agHaTa
cTpaHa Ha wwnopeToT. MHdopmauumuTe 3a
BMOOBUTE COOZBETEH rac U COOABETHUTE
BOpM3ryBayn Ha NvH MOXe Aa rv HajaeTe
BO Tabenarta co TEXHUYKM NOAATOLN.
MpoBepeTte Aanv 4OBOAHUOT MPUTMCOK
Ha NNYHOT oAroBapa Ha BpeAHOCTUTE

BO Tabernara co TEXHUYKM NoAaTouu, 3a
[a MoXeTe [ja MOCTUrHeTe MakcuMarHa
edukacHocT 1 ga obe3begmTe Hajmana
NOTpOLUYBaYka Ha NiuH. AKO NPUTUCOKOT
Ha ynoTpeGeHnoT NMWH ce pasnukyBa

of HaBeaeHUTE BPeaHOCTU UK ako
NPUTUCOKOT He e cTabuneH Bo BaWwWnoT
npocTtop, Moxebu ke buae notpebHo

[a ce NoBp3e COOABETEH perynarop Ha
NPUTUCOK Ha AOBOAOT 3a NNnH. 3a aa rm
HanpaBuTe oBMe npucnocobysama, Tpeba
ha ce obpaTuTe BO OBNAacCTEH LieHTap 3a
cepBucupatse.

Touku Kou Mopa Aa ce npoBepart
BO TEKOT Ha MOHTUPaH-ETO Ha
dnekcM6unHo LpeBo:

*  AKO NoBp3yBaHETO Ha MIVNHOT &
HanpaBeHO co hNeKCMBUIHO LipeBo
MOHTUpaHO Ha JOBOAOT 3a MIWH
Ha nnovara, Toa Mopa aa uae
NPULBPCTEHO CO CTera 3a LieBKa.

» [loBp3eTe ro anaparoT Co KpaTKo LipeBO
LUTO He NpOonyLITa, KOMKY LUTO € MOXHO
no6nuay 4o N3BOPOT Ha MNIUH.

» [lo3BoneHa MakcumMarHa OormKuHa Ha
upesoto e 1,5 m.

* Anapartort Tpeba ga 6uae nospsaH BO
COrMacHOCT CO PeneBaHTHUTE NoKanHu
CTaHAapau 3a NivH.

* LpeBoto Tpeba ga ce yyBa HacTpaHa
o[ MecTa BO KoM TeMneparypata Moxe
na pocturHe noseke of 90°C.

* LlpeBoTo He cmee ga buge HanykHaTo,
CKMHATO, UCKPUBEHO MW NMPEBUTKAHO.

+ YyBajTe ro UpeBOTO NoJarneKky og ocTpu
arnv v NpegmeT Kou ce ABMXKar.

« [pep Aa ro MOHTUpaTe NOBP3YyBaH-ETO,
npoBepeTe Janv LpeBoTO € OLITETEHO.
3a ga ro npoeepwuTe TOa, ynoTpedete
rasupaHa Boga Wnum apyra Te4HocT. He
ynotpebyBajTe OTBOPEH OraH 3a Aa
npoBepuTe Oanu NpoTeKysa NimH.

* Cute meTanHu npeamMeTu Kou ce
KOpUCTaT 3a noBp3yBaHk-€ Ha NJINH He

cmeat aa bugart ‘procanu. MpoepeTte
o POKOT Ha Tpaek-e Ha cuTe AenoBu
KON Ce KOpWCTaT 3a NOBP3yBaH-E.

Touku Ko Mopa Aa ce NpoBepaT BO
TEKOT Ha MOHTUPaHETO Ha (PUKCHOTO
noBp3yBake Ha NIVH

HaunHOT Ha MOHTMpake Ha PUKCHOTO
noBp3yBak-€ Ha NMvH (NOBp3yBake Ha MIWH
CO eMNeMEHTM CO HaBoj, Ha Np. HaBpTKa)

Ce pasnuKyBa cropep 3emjarta BO Koja ce
Haorate. Bue ke rv pobuete genosute Kou
ce BoobmyaeHn 3a Bawara semja. Cute
Apyrn notpebHu aenosu moxe aa buaar
CHabaeHu Kako pe3epBHU AENOBMU.

Bo TekoT Ha noBp3yBar-ETO, HaBpTKaTa Ha
pasrpaHyBayvoT 3a nnuH Tpeba aa buge
uKcpaHa fofeka ro BpTUTe ApYrmoT Aen.
3a 6e36eaHO NOBp3yBakE, KOPUCTETE KINyY
CO COOABETHA rofemMuHa. 3a NoBpLUMHUTE
nomery pasnuyHu genosu cekoraw Tpeba
[a v KOpUCTUTE 3anTUBKUTE KOU ce
obe3beneHn co KOMNNETOT 3a KOHBEpP3uja
Ha MAnH.

3anTuBKUTE KOM Ce KopucTaT 3a
noepayBare Tpeba fa 6ugat ogobpeHn

1 3a KOPUCTEHE MPU NOBP3yBah-€ Ha
nnvH. He ynotpebysajte 3anTueku 3a
BOZOMHCTanaumn 3a nospayBare Ha NIvH.

He 3abopaBajTe geka oBoj anapar e
HanpaBeH 3a NoBp3yBak-€ Ha NNMH BO
3emjaTa 3a Koja e npousBefeH. [MmaBHaTa
JecTuHauuja e obenexaHa Ha 3agHMOT
Kanak Ha anapaToT. Ako Tpeba ga ro
KOpUCTWTE BO Apyra 3emja, Mmoxebu ke Bu
6uae noTpebHO Hekoe of NoBp3yBaH-aTa
OafileHn Ha crnvkata nogony. Bo TakoB
cny4aj, obparterte ce 4O NnoKanHuTe
opraHu 3a fia Jo3HaeTe Koe € NpaBUITHOTO
NnoBp3yBak-€ 3a NIVH.
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LleBka 3arac ¢— g

3anTuBka €—— -

Komnner 3a

noBp3yBake Ha ¢— ?
LpeBoTO

LipeBo 3a <
NAWH Co cTera

LleBka 3a rac ¢— g

3anTuBKa 4— o

Apantep 4_9

MexaHuyko ﬁ
upeso 3a rac 4 ﬁ

MpomeHa Ha BOpu3ryBaumn
FopunHuumM Ha nnoyaTta

+ [peknHeTe ro rMaBHUOT AOBOA Ha
NAWH 1 UCKIyYeTe ro anapaToT Of,
HanojyBabETO CO CTpyja.

* OTCTpaHeTe M Kanauute Ha
ropunHnynTe n agantepuTe.

* YnotpebeTe kny4 co ronemvHa 7 mm 3a
Aaa rv otwpadute B6pmsrysaunTe.

* 3ameHeTe ro BOpU3ryBayoT co
coofBeTeH BOpM3ryeay og KOMMneToT
3a KOHBep3uja Ha NInH, CO TOYHUOT
AvjameTap 3a TUMNOT Ha NMKUH Koj Ke ce
KOpUCTW, BO COrMacHOCT co Tabenara 3a
BOPM3ryBaymn Ha nivH.

LleBka 3a rac <—g

3anTmBka 4¢— ®

MexaHun4ko
upeBo 3a rac

LleBka 3a rac 4—(

MexaHu4ko
upeBo 3a
rac

- J

LLinopeToT Mopa fga ro MoHTMpa u
ofp>KyBa COOABETHO KBanMdukyBaH 1
OBNacTeH TEXHUYAP 3@ MNNHCKN ypeau,
BO COMMAacHOCT CO TEKOBHUTE 3aKOHU 3a
6e36eHOCT.
NPEOYNPEOQYBAHKE: He
ynoTpeOyBajTe OTBOPEH OraH 3a aa
npoBepuTe fanu npoTekysa NivH.

2.4 KOHBEP3UJA HA MNUH (AKO E MO>XHO)

Bawmwot anapat e gusajHupaH ga pabotu
Ha TeyeH HadTeH rac/npupogeH rac (LPG/
NG). lopynHuumTe 3a NAMH MOXe Aa ce
ajanTupaar 3a pasnuyHu BUZOBW Ha NINH,
CO 3aMeHa Ha cooABeTHUTe BOpM3rysayn

1 co npucnocobyBake Ha MUHMManHaTa
OOMXKMHa Ha nramMeH Koja e cooaBeTHa 3a
NIMHOT KOj ce KopucTu. 3a oBaa uen, Tpeba
[a ce UCMOMHaT CnefHUBE YeKopU.

Kanak Ha —
FOPUITHUK

Apantep

Yawka @

Knyuy

Apantep

MpunarogyBawe Ha no3uumjaTa 3a
MWHUMarIeH NiaMeH:

MpBo, ocurypeTe ce geka anapaTtoT e
WCKINyYeH Of, HamnojyBar-EeTO CO CTpyja

1 Aeka AOBOAOT 3a NIVH € OTBOPEH.
Mo3unumjata 3a MMHMManNeH nNnameH ce
npunarogysa CO 3aBpTKa CO paMeH BpB
Koja ce Haora Ha BeHTUNoT. Kaj BeHTunm
KoM Mmaart ypeq 3a UCKIyvyBahe BO
cry4aj Ha AedeKT Bo cHabayBaHeTo co
NAWH, 3aBpTKaTa ce Haora Ha cTpaHaTa
Ha OCOBMHAaTa Ha BEHTUIIOT, KaKo LUTO €
nokaxaHo Ha cnukute. Kaj BeHTunm kom
HemaarT ypep 3a MUCKIyYyBahe BO Cry4aj
Ha aedeKT Bo CHabayBaH-€TO CO NINH,
3aBpTKaTa ce Haora BHaTpe BO OCOBUHATA
Ha BEHTWIOT, KaKo LUTO € MOKaXKaHo Ha
cnukaTta. 3a nonecHo npunarogysake

Ha no3uuujata Ha NIamMeHoT, B1
npenopayyBamMe Aa ja u3Bagute
KOHTponHata Tabna (M MUKpPOMpPEeKUHYBayoT,
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[OOKOIKy uma Ha Bawwot mogen) 3a Bpeme
Ha npunarodyBakeTo. 3a KoHBep3uja of
LPG Bo NG Tpeba ga ja pasnabasute
3aBpTKaTa 3a npemocTyBate. 3a
koHBep3uja og NG Bo LPG, 3aBpTkara 3a
npemocTyBak-e Tpeba ga 6uae 3aterHara.

BeHTun co ypep 3a

3aBpTKa 3a
npemocTyBake

3aBpTKa (BHaTpe
BO Aynkara) J

OppeanyBawe Ha no3uumjaTa 3a
MWHUManeH nnamMeH

3a ga ja ogpeavTe nosuumjarta 3a
MUHUMareH nnameH, 3ananete rm
rOPUIHULMUTE U OCTaBETE MM BKIyYeHU

BO Mo3uumja 3a MMHMMareH nraMeH.
V3BageTe v konumkwaTa 3aroa LUTo
WwpadoBUTE Ce JOCTanHM caMo Kora ce
n3BageHu kondnwata. Co man wpaduurep,
3aTerHete ja unu pasnabasBeTe ja 3aBpTKaTa
3a npemocTyBake 3a okony 90 cTeneHu.
Kora nnameHOT nma BUCKMHA Of, HajMarky

4 mm, NAMHOT ce AUCTpMBynpa NpaBuUIHO.
lMpoBepeTe ganu nnameHoOT ce racHe npu
NPEMUH o4 MakcMmarnHa BO MUHUMarHa
nosuuuja. HanpaeeTe BelUTay4kun BeTap CO
pakaTta KOH nnamMeHoT 3a Aa BuauTe ganu e
cTabuneH.

3ameHa Ha JOBOAOT 3a NIIUH

3a Hekow 3emju, TMNOT Ha AOBOA 33

nnvH MoXe aa ce pasnukyea 3a NG/LPG
nnuH. Bo T0j cnyyaj, n3sagete rv Beke
MOHTUpaHWTE JENOoBU 3a NOBP3yBaH-e 1
HaBpTKM (aKo uma) 1 COOABETHO NOBP3ETE
ro HOBWMOT 0BOZ, 3a NnvH. Bo cute
yCroBu, cuTe AernoBu KoW ce kopuctat

3a noBp3yBaw-e Ha NnuH Tpeba fa bugat
opobpeHn o nokanHu Uunn MefyHapoaHu
opraHu. 3a cute NoBp3yBaksa CO MNIVH,
nornegHeTe ja knaysynara ,CocTaByBahe
Ha [OBOZ 3a MIUH 1 NMpoBepKa 3a
npoTekyBawe” Koja e obpasnoxeHa norope.

2.5 ENEKTPUYHO NOBP3YBAHE U

BE3BEAHOCT (AKO E JOCTAIMNHO)
NMPEAYNPEOYBAHWE: EnektpuyHoTo
noBp3yBak€ Ha OBOj anapat Tpeba aa
ro n3Befe OBIlacTeH cepBuUcep Unm

KBanMurKyBaH enekTpm4ap BO COrmacHoCT

CO ynaTcTBaTta BO OBOj BOAUY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE FIOKarHu
nponucu.

NPEOYNMPEOYBAKE: ANTAPATOT
MOPA OA BUOE 3A3EMJEH.

» T[lpepn pa ro noBp3eTe anapartoT
Ha cTpyja, MOopa fa nposepuTe
Aanv HOMUHArNHWOT HaMoH Ha
anaparoT (McnedaTeH Ha nnovkara
3a naeHTMduKaLmja Ha anaparorT) e
COOABETEH CO HamNoHOT Ha MpexaTa 3a
HanojyBae, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
[a nmaart KanauuTteT aa ru nogHecat
HOMMWHanNHUTe BPEeAHOCTM Ha anaparoT
(ncTo Taka HaBegeHW Ha Nno4dkaTa 3a
naeHTudukaumja).

+ 3a Bpeme Ha MHCTanauujaTa
3a00MmKUTenHo Tpeba aa KopucTuTe
n3onupaHu kabnu. HenpasumnHo
MoBpP3yBak-e MOXE [a ro OLUTETH
anapaToT. AKo kabenoT 3a HanojyBarbe
e owTeTeH 1 Tpeba fa ce 3aMeHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpaeu KBanuguKkyBaHo
numue.

» He kopuctete aganTtepu, NoBEKEKPaTHM
NPUKTYYOLM U/MNK NPOLOIHKHN Kabnu.

» Kabenot Tpeba ga ce YyBa noganeky
of KeLKUTe OernoBu Ha anapaToT U He
cMee [a ce CBUTKYBa UnW NpuTHCKa.
Bo cnpoTunBHO, kabenot Moxe aa ce
OLUTETM U a HacTaHe KpaTokK croj.

» AKo anapatoT He e MoBp3aH Ha cTpyja
CO MPVKIYYOK, MOpa Aa ce KOpUCTH
MynTUnonapeH nsonaTop (Co Hajmarnky
3 mm npocTop 3a KOHTaKT) 3a Aa ce
nountyBaat 6e36egHOCHMTE NponuncK.

* AnapatoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240 V~. Ako
BaLLETO HamnojyBare € pasnmnyHo,
KOHTaKTMpajTe Co OBNacTeH cepBucep
Unu kBanuduKyBaH enexkTpuyap.

» Kabenort 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa noa
€ [OBOJIHO [ONr 3a Aa Ce NnoBp3e Ha
anaparor.

*  OcurypyBayoT Mopa aa 6uge necHo
[OCTarneH 0TKako Ke ce MoHTUpa
anaparor.

+ OcurypeTe ce geka cuTe NoBp3yBara
ce nobpo 3aterHaTu.

» T[lpuuspcTeTe ro kabenot 3a
HanojyBak-e BO CTerayot 3a kaben u
3aTBOpeTE ro Kanakor.

» [loBp3yBaeTO Ha KyTujaTa co
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TEpMUHAIM € NOCTaBeHO Ha KyTujaTta co
TepMuHanu.

< CuHa
z PO
+
5
+
— T
Kadhena XKonTta+3eneHa )

KomnneT npoTvB 3akocyBahe

4 R 2
Wpad (x1)
[Opxa4 npoTus
3aKocyBah€ 3
(x1) (ce
3aKa4vyBa Ha
supor) sua
L _ NPUKNYYOK (X9

KecaTta co JOKYMEHTM COapXU KOMMMeT
NpoTMB 3akocyBak-€. JlabaBo 3akaveTte ro
Op>XayoT NpoTUB 3aKkocyBake (1) Ha suaoT
co ynoTpeba Ha wpadoT (2) n HaBpTKaTa
3a sug (3), a npuToa cnegerte rm Mepkute
nokaxkaHu Ha crnvkara u Tabenata nogony.
MpucnocobeTe ja BUCMHATa Ha ApXKayoT
NpPOTMB 3aKOCyBak-€ Taka LITo Aa buae

BO NMHUja CO OTBOPOT 3a BeHTunauuja

Ha LUNOPETOT 1 3aTerHeTe ro wpadorT.
MoTTypHeTe ro anapaTtoT KOH SUAOT 3a
OpXXayoT NPOTMB 3aKOCYBah-e ja Ce BMETHE
BO OTBOPOT 3a BeHTUNauuja o 3agHara
CTpaHa Ha anapaToT.

A [pXay npoTus
e 3aKocyBatbe

Sug H

NI

[OuMeH3MM Ha Npou3BOAOT
(wupoumnHa X anabounHa X A (mm) | B (mm)
BUcuHa) (Cm)
60x60x90 (BojHa pepHa) 297,5 52
50x60x90 (JBojHa pepHa) 2475 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309,5 112
60x60x85 309,5 64
50x60x90 2475 112
50x60x85 247,5 64
50x50x90 2475 112
50x50x85 2475 64

sasp” U ¢

2.6 NPUCNOCOBYBAHE HA HOFANKUTE

Mpon3BoOOT CTOU Ha YeTUpU
npucnocobnuem Horanku. 3a 6e36egHo
pakyBah€e, BaXHO e anapaTtoT aa buge
npaBuIHo noctaeeH. [pen roteemse,
norpuxete ce anaparot ga buge
HUBENUpPaH. 3a fa ja sronemute BUCUHaTa
Ha anaparoT, BpTeTe ' Horankute Bo
HacoKka CnpoTMBHa Of HacokaTa Ha
[OBWXKEHE Ha CTPENKNTE Ha YaCOBHUKOT.
3a ga ja HamanuTe BMCMHaTa Ha anaparor,
BpTETE MM HOrankuTe BO Hacoka Ha
OBWKEHETO Ha CTPENKUTE Ha YAaCOBHMKOT.

Co npucnocobyBare Ha Horankute Moxe
Aa ro nogurHete anaparot o 30 mm.
AnapaToT e TEXOK U 3aToa npenopavyBamMe
[a ro Kpesaar Hajmanky 2 niua. Hukorawwu
He BrieyeTe ro anapaTorT.
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3. KAPAKTEPUCTUKU HA NMPOU3BOOOT

BaxHo: CI'IeLI,VI('bVIKaLI,VIVITe 3a OBOj nponseBoa ce pasnukyBaaTt U n3rmenot Ha Bawwort
anapart MOXe [a ce pasfinkyBa o4 OHOJ NMOoKaXaH Ha CNUKUTe noaony.

Jlucta Ha genoBu

e — ] 1. MNoBpLUKnHa 3a roTBEH:E
2. KoHTtponHa Ttabna
B | 2 | 3. Pauka Ha BpaTarta Ha pepHara
i 4. Bpata Ha pepHata
= 3 | 5. Horanka KOja Moxe aa ce npucnocobysa
4
= = 5
J
KoHTpornHa Tabna
'd N

*

| |
|
6

N—0—0

g 8 9

6. Konue (Manetse)

7. Konye 3a KOHTpona Ha yHKUMMTE Ha pepHaTa
8. Konue 3a TepmocTar Ha pepHaTta

9. KoHTporHo konye 3a nrova
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4. YNOTPEBA HA NMPOU3BOAOT

4.1 YNOTPEBA HA FOPUTHULIMTE 3A NAWH
MNanewe Ha ropunHuuuTe

CuMBONOT Haj cekoe KOHTPOIHO KOMYE KOj
03HauyyBa nosuvuuja, NoKaxysa Koj FOpUHUK
ce KOHTpornmpa co Toa Kon4e.

PauyHo nanewe Ha ropunHuynTe 3a NJiMH

AKO anapaToT He € onpeMeH CO CpeacTBo
3a nanewe unu ako nma gedekT Bo
eneKTpu4yHaTa Mpexa, cnegete rm
NnocTanknTe Kon ce HaBeaeHU noaony.

3a ropunHuum Ha nnoyara: NputncHete
ro KOM4eTo Ha roOpPUITHUKOT KOj cakaTte Aa

ro 3ananvTe n ApXeTe ro NpuUTUCHaTo
[oJeKa UCTOBPEMEHO o BPTUTE BO HAcoka
CMPOTMBHA Ha CTPENKUTE O YACOBHMKOT,
noneka He 6uage Bo nosuumja ,max”.
[MpopomkeTe Co NpUTUCKaHE Ha KOMYETO U
3eMeTe 3ananeHo YKopye, CBeka Unm apyro
payHO CpeacTBO 3a nanewe 1 npubnumkerte
ro 0 ropHMOT pab Ha ropunHuKoT. OTKako
ke pobueTe ctabuneH nnameH, TprHeTe

ro M3BOPOT Ha MflaMeH HacTpaHa oA
FOPWITHUKOT.

EnekTpu4yHO nanewe co Konye 3a
uckpetbe

[MpUTUCHETE IO KOMYETO Ha FOPUITHUKOT

KOj cakaTe [a ro 3ananvTe 1 JpXeTe ro
NPUTUCHATO JOAEKa UCTOBPEMEHO o
BPTUTE BO HAcoka CnpoTMBHA Ha CTperkuTe
O[1 YaCOBHWKOT, IofleKa He buae Bo
nosuyuja ,maximum®. flogeka ro gpxure
KOM4YeTO NPUTUCHATO, NPUTUCHETE IO
KonyeTo 3a nanewe. Konyeto 3a nanewe
Tpeba ga ro nputucHeTe BegHall, buaejkn
aKo Yyekarte, MOXe [la ce UCNYLUTU NoBeke
NAVH 1 Toa Aa pesynTupa Co WNpeHe

Ha nnameHorT. [lp)eTe ro NpuTUcHaTo
KOMYeTo 3a nanewe goaeka He 3abenexuTte
cTabuneH nnamMeH Ha ropuUrHUKOT.

Be3begHoceH ypen 3a nnaMmeHoOT
FopunHuUKM Ha nnoyarta

lMno4unTe WTO Ce onpemMeHu co ypen 3a
nedbekt Ha nnameHoT HyaaT 6e3benHocT
BO CIy4aj Ha HEHaMEpPHO M3racHaT nnameH.
Mopagu Taa npnynHa, 3a Bpeme Ha
nanexeTo, KON4YeTo Heka duae NpUTUCHATO
cé [Joaeka He BUauTe ctabuneH nnameH.

OpxeTe ja koHTponata npubnmkHo

10 go 15 cekyHam OTKako ke ce 3ananu
rOpuUIHUKOT. [pebp3oTo oTnyLTake Ha
KOHTpomnarta Ke ro n3racHe niameHor.

AKO Ce CIy4m TaKBO HeLTo, ypeaoT Ke
GroKunpa racoBOAUTE Ha FOPUNHMLMTE 1 Ke

n3berHe akymynmpane Ha HECOropeH rac.
Moyekajte 90 cekyHau npen NOBTOPHO Aa
ro 3ananute u3racHaTMoT FOPUITHKK Ha rac
CO KOHTponuTe Ha nnoyarta.KoHTponu Ha
nnoyara

FopunHuk Ha nnoya

KonueTto nma 3 nosuumu: off (McknyyeHo)
(0), maximum (makcumym) (cumbonot co
rofieM nramMeH) 1 minimum (MUHUMYM)
(cumbonoT co man nnameH). 3ananete

ro FOPUITHMKOT CO KOMYETO Taka LTo ke

ro CBPTUTE Ha nosuuujata ,Makcumym";
noToa npunarofere ja AorkuHaTa Ha
nnameHoT nomMery nosuummTe ,MakcumyMm“ u
,MVHUMYM®. He pakyBajTe co ropunHuuute
Kora KonyeTo e NoMery nosuuumTe
~Makcumym*“ n ,off*.

e

( -y
()]

Mo3unumj
»OFF“ 3a
nckny@yBame

Mosuumja ,,MAX“

(.
a.

0
Mosuumja PEMYNTUPAKE

»MIN. )
Mo nanereTo, BU3YENHO NPOBEPETE M1
nnameHuTe. AKO BpBOT Ha NIaMeHoT e
KONT, UITN KO MIIaMeHOT € KpeHaT vnu
HecTabureH, UCKIyYeTe ro MIMHOT, NoToa
NpOBEPETE KaKO Ce CMOEHW KanauuTte u
BPBOBWTE Ha rOPUIHULMTE OTKAKO ke ce
uanagar. lNpoBepeTe fanu UMa TEYHOCT

BO KanauwuTe Ha ropunHuumte. Ako
Crny4ajHoO NMoYHe Ja u3neryea niamMeH of
ropUnNHULUTE, UCKIyYeTe MM, NPOBETPETE ja
KyjHaTa [a Briese Y1CT BO3ayX U novekajTe
6apem 90 cekyHau npez NOBTOPHO Aa ce
obupeTe Aa rv 3ananute ropunHuLnTe.
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Mpukny4ok
3a UCKpekse
Kanak Ha
FOPUIHUK

3a pa rm nckny4mTe ropunHuumuTe

Ha nro4vaTa, CBPTETE o KOM4YeTo 3a
FOPUITHUKOT BO HAcoKa Ha CTpenknTe

Ha YacoBHMKOT Ha nosuuujata ,,0“ unm
Taka LUTO 03HakaTa Ha Kon4yeTo aa buae
Haco4yeHa Harope.

Mnoyata nma ropunHULM Co pasnmnyHn
anjametpun. HajekoHOMUYHNOT HaYMH 3a
ynotpeba Ha NnvH e ga ce n3bepe TOYHUOT
FOPUITHUK Ha NAVH 3a AMMeH3unjaTa Ha
CafoT 3a roTBeke 1 NNaMeHoT Aa ce
O4pXyBa Ha MMHUMAarHa nosvuumja Wiom
Ke ce JOCTUrHe TouKaTa Ha Bpueke. Hawa
npenopaka e cekorawl aa ro nokpveare
€afoT Cco Kanak 3a aa u3berHete 3aryba Ha
TONnMHa.

3a ga ce 06e36eam makcumarnHa paborta
Ha rmaBHWUTE FOPUIHULIM, KOPUCTETE CagoBU
3a roTBeH-€ CO CrieHUBe AnjaMeTpu Ha
AHoTo. YnotpebaTa Ha cafoBu noManu of
MWHUManHUTE AMMEH3VUN AafeHn nogony
ke npeamssuka 3aryba Ha eHepruja.

Bp3 / lopunHuk 3a Bok 22-26 cm
Mony6p3 ropunHmk 14-22 cm
IMomoLLeH ropunHunk 12-18 cm

Tpeba Oa BHYUMaBaTe BPBOBUTE Ha
nnaMeHoT Aa He 13nesar o ropHuTe
paboBu Ha caaoT, buaejkm Taka Moxe Aa
ce oluTeTaT nnacTMyHUTEe AEMoBU Ha caaoT,
KaKo LLTO ce padvkuTe.

Kora ropunHuumnte Hema ga ce kopucrtat
nodonr nepuog, cekorall UCKNyyyBajTe ro
rMaBHNOT BEHTWUI1 3a KOHTPOa Ha NINHOT.

A NMPEOYMNPEOYBAE:

* YnotpebyBajTe camo cajoBM CO paMHO
OHo n nebena noanora.

- [poBepeTe aanu AHOTO Ha cagoT
e CyBO Nnpej 4a ro cTaBute Ha
FOPWUITHYKOT.

« TewmnepatypaTa Ha JocTanHuTe AenoBu
€ BMCOKa Kora npov3sogoT paboTu.
3atoa, 3a00MKUTENHO ApXKeTe '

[eLara 1 X1BOTHWUTE Noaarneky of
fodat 40 ropunHULMTE BO TEKOT U1 Mo
rOTBEH-ETO.

o ynoTpe6a, nnoyarta ocTaHyBa XeLlka
nogonro Bpeme. He ja fonupajte u He
ocTaBajTe NpeaMeTH Bp3 Hea.

* Hukoral He cTaBajTe HOXeBM,
BUSbYLLKW, NaXMUM 1 Kanauuy Ha
nnovata 6uaejkn Moxe fa ce 3arpear
M Taka Aa npeamsBukaaT Cepro3Hn
noBpeau.

* He pos3BonyBajTe paykute Ha TaBaTa
UIv Ha koj 6rIio Apyr KyjHCku npuGop
Oa nanesar o paboT Ha NoBpLUMHATA
Ha LLNopeToT.

L v X |

Kpy>XHO AHO Ha

TeHyepe
b1 d
‘XP - -
Man aujameTap Ha He e fo6po

TaBa nocrtaBeHoO

4.2 KOHTPOJNU HA PEPHATA

Konue 3a KOHTpona Ha (hyHKLMUTE Ha
pepHaTa

CBpTeTe ro Kon4eTo A0 COOABETHUOT
cumbon 3a nocakyBaHaTa yHKLUMja 3a
rotBen-e. 3a NoBeke AeTanu 3a pasnuyHu
dyHKUMK, nornegHeTe Bo ,PyHKUUN HA
pepHa“.

Konuye 3a TepMmocTart Ha pepHaTa

OTkako ke n3bepete yHKUMja 3a roTBEH-E,
cBpTeTe ro oBa Konye 3a Aa ja nocrasuTe
nocakyBaHaTa Temnepartypa. Cujanuykara
Ha TepMOCTaTOT Ha pepHara Ke 3acBeTu
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cekorall Kora TepmocTaTtoT paboTtu 3a aa
ja 3arpee pepHaTta uUnv 3a aa ja ogpxyBsa
Temneparypara.®yHKLMN Ha pepHaTa

* OYHKUMUTE Ha pepHaTa MoXe Aa

ce pasnuKysaar 3apagu MOAEnoT Ha
NPOU3BOAOT.

®dyHKUMja 3a
CTaTUYHO FrOTBEHE:
TepmocTaTtoT Ha
pepHara 1 cujanuykute
3a npegynpenysawe
Ke ce BKny4ar,
OOINHUTE U FTOpHUTE
rpejaum ke sanoyHat
Aa pabortat. PyHKumjaTa 3a CTaTUYHO
roTBeH-€ MCNyLUTa TOMMNHA CO LITO Cce
obesbenyBa paMHOMEPHO roTBeH-E Ha
xpaHaTa. OBa e COBpLUEHO 3a
NpuUroTByBakE Ha NevmBa, TOPTU, NEYEHN
TECTEeHWHK, Na3ama u nuua. Ce
npenopadysa pepHaTta nNpBo Aa ce 3arpesa
10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa ce roTBM camo
Ha egHa nonvua BO oBaa (hyHkumja.

®dyHKUMja Ha AoneH
rpejau: TepmocTtatoT
Ha pepHata u
cujanuuknTe 3a
npegynpegyBamse ke
ce BKny4aT 1 A0NHUOT
rpejay ke 3anovHe ga
pabotu. dyHkumjaTa Ha
[OOreH rpejay e CoBpLUEHa 3a 3arpeBame
nuua, bugejkn TonnuHaTa goara of AHOTO
Ha pepHaTa u ja 3arpeBa xpaHaTta. OBaa
dyHKUMja € cooaBeTHA 3a 3arpeBare Ha
XpaHaTa HaMecTO roTBEHE.

®DyHKLUMja Ha ropeH
rpejay: TepmocTatoT
Ha pepHaTa u
cujanuyknTe 3a
npegynpenyBarbe ke
ce BKy4aT 1 ropHUOT
rpejay ke s3ano4dHe ga
paboTtu. TonnuHata
Koja goara oA ropHMOT rpejay ke ja 3arpesa
ropHaTta cTpaHa Ha xpaHara BO pepHara.
OBaa yHKUMja € ngeanHa 3a 3anpxyBame
Ha ropHaTa cTpaHa Ha BeKe 3roTBeHa xpaHa
1 3a 3arpeBar-e Ha xpaHaTta.

4.3 MACA 3A FrOTBEHE

©
= — T N
g Japerwa Egi Hc I N/
> > min.
)
InucHaTto Tecto 1-2 170-190 35-45
g Topta 1-2 170-190 | 30-40
E Konaum 1-2 170-190 | 30-40
& Bapueo 2 175200 | 40-50
Mune 1-2 200 45-60
4.4 npopATOLM

Mnutka TaBa

[MnuTkata TaBa ce KOPUCTU 3a Nevere
ne4ymnea.

CTaBeTe ja TaBaTa Ha Koja 6uno nonuua u
TypHeTe ja [0 Kpaj 3a Aa bugeTe curypHu
[leKa e NpaBuiHo HamecTeHa.

PeweTka

PelueTkaTta ce kKOpUCTM 3a NeYerbe Kako
Ha ckapa unu 3a obpaboTka Ha XxpaHa BO
CafloBM COOZBETHU 3a BO pepHa.

NMPEOYNPEOYBAKE

CraBeTe ja peluetkarta BO
COOABETHMOT ApXad BO pepHaTta u TypHeTe
ja go kpaj.
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BeHTun 3a UCKny4vyyBaH-€ Ha racor

3a Balua 6e36eQHOCT, CTaKNeHNoT Kanak
Ha nrno4aTa e onpemMeH co 6e3begHoceH
BEHTWN LUTO Ke ro NpeknuHe 4OBOAOT Ha

rac 4o ropurHULMTE Ha nnoyaTa ako ce
CNyLITK KanakoT. lopunHnumMTe 3a pepHaTta
1 ckapaTa Ke npogorkat ga paborar

0e3 ornen Ha nonoxbaTa Ha KanakoT Ha
nnoyara.

BaxHo: OBaa hyHKLMja HE cMee aa
Ce KOPUCTU 3a KOHTpOsMpake Ha
ropunHuuuTE.

MexaHu3aM 3a UCKIyYyBakbe
J

5. YUCTEHE U OOPXXYBAHE

5.1 YACTEKE

NMPEOYNPEAYBAWE: lNMpen
4MCTeH-€, UCKIy4eTe ro anapartor u
ocTaBeTe ro Aa ce usnagu.

OnwTK ynatcrea

» [pen ga rv ynotpebute cpeacreata
3a YNCTeHE Ha anapaToT, NpoBepeTe
[anu ce cooaBETHU 1 npenopayYaHn og
MPOV3BOAUTENOT.

+ KopucTeTe kpemacTu unv Te4Hu
CpefcTBa 3a UNCTere Ko He coapKaTt
YecTuyku. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3nBHW) cpencTea, abpasnBHU
npaLuouu, MeTarnHa xuua unu Tepau
anaTtu 3aToa LUTO MOXe Aa rv owwTeTar
NOBPLUMHUTE Ha LLUNOPETOT.

He ynotpebyBajTe cpeacTea 3a

YMCTEHE KOW COAPXKaT YECTUYKN,

Oviaejkn moxe ga ro nsrpebar
CTakmnoTo, eMajnupaHuTe u/unm o6oeHnTe
[OErnoBu Ha anapaToT.

« [okonky gojoe 0o npenesare Ha
TEYHOCT, BeaHall u3bpuieTe 3a Aa
CNpeYmnTe OLUTETYBaHE.

He ynotpebyBajTe uMctaun Ha napea
3a YMCTEHE Ha [enoBuTe Ha anaparor.

Yucrewe Ha BHaTpELIHOCTA Ha pepHaTa

« BHaTpeluHOCTa Ha eMajnMpaHuTe pepHu
HajOobpO ce YMCTM foaeKka pepHaTa e
Tonna.

» Tlo cekoja ynoTtpeba, 6puiete ja
pepHaTa Co Meka Kprna HaTorneHa Bo
BOAa co canyHuua. [MoTtoa, NoOBTOPHO
n3bpuLLeTe ja pepHaTa co MOKpa Kpna,
a noToa ucylueTe ja.

*  Moxebu ke buge noTpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 33 YNCTEHE
ofBpeMe HaBpeMme, 3a LierlocHo Aa ja
NUCYNCTUTE pepHaTa.

Yucrewe Ha NNMHCKaTa niova
* PepnoBHO unctete ja NINMHCKaTa nno4ya.

* V3BageTe r noanornte 3a cagoBsu,
Kanauute n KpyHuUTe Ha ropunHuunTe Ha
nriovarta.

» bBpuwerTe ja noBpluMHaTa Ha nnoyara
CO MeKa Kpna HaToneHa BO BOAa CO
canyHuua. [Notoa, NOBTOPHO nM3bpuileTe
ja moBpLUMHaTa Ha nroyaTta co MoKpa
Kpna v ucyLuerte ja.

*  W3mujTe rm u ucnnakHeTe rm kanauute
Ha ropunHUUMTE Ha nnoyara. He
ocTaBajTe rv Mokpu. BegHalu ucyluete
M co cyBa Kpna.

* [lo uncremnero, norpumxxete ce npaBuiiHO
Aa rm HaMmoHTUparte cuTe OenoBun.
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» [loBpwuHaTa Ha nognoruTe 3a cag
MoXe da ce uarpebat co Tek Ha Bpeme
nopaaun HMBHOTO KOpUCTere. Toa He e
rpeLuka npu Npon3BoACTBOTO.

He ynoTpebyBajTe meTanHa xuyka 3a
YMCTeHe Ha AenoBuTe Ha nnoyara.

BH1MmaBajTe Aa He HaBnese Boga BO

ropunHuunte, GUaejKM Ha Toj HauuH

MOXe [a [0jae [0 3aTHyBake BO
BOpuarysauute.

Yucrerwe Ha rpejayoT Ha puHrnara (ako
uma)

* PepoBHo uucTeTe ro rpejayot Ha
puHrnara.

* bBpuwerte ja puHrnara co meka kpna
HaToneHa camo BO Boga. lMoToa, kpaTko
BKITyYeTe ja puHrnarta 3a LenocHo aa ce
UCyLUN.

Yucrewe Ha cTakneHuTe AeroBu

* PeOoBHO uncTETE N CTAKNEHUTE
[enoBu Ha anapartoT.

* YnoTtpeObyBajTe CpeacTBo 3a YNCTEHE
Ha CTakmno 3a [a ja ucunctute
BHaTpeLUHOCTa U HafBOpeLLHOCTa
Ha cTakneHuTe genosu. NoToa,
ucnnakHeTe rm n 4obpo ucyluerte rm co
cyBa kpna.

Yucrewe Ha emajnupaHuTe AenoBu

* UYucrete rv emajnupaHvTe Aenosu
CO MeKa Kpna HaToneHa BO Bofa CO
canyHuua.

» bpvwerTe rv emajnupaHnTe 4enosu
CO MeKa Kpna HaToneHa BO Bofa Co
canyHuua. lMotoa, NOBTOPHO M3bpuLLeTe
M CO MOKpa Kpna v ucyLuete ru.

HewmojTe ga rv unctute emajnupaHuTe
AernoBu Mo roTeewe AoAeKa ceé ylTe
Ce XeLLKM.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mneko, con,

BOAa, MMMOH UINN COK oA, JoMaTu Aa

CTOW Ha eMajnupaHnTe AenoBu
noJonro Bpeme.

Yucrewe Ha AenoBuTte of
He’procyBayku Yenuk (ako nma)

« PepnoBHO uMcTETE TV [ENOBUTE Of
He’procyBayky Yenuk Ha anaparor.

» bBpwuwete rn genosute oa He’procyBaykm
YeruK Co Meka Kpna HaTorneHa camo
BO Bofa. lNoToa, nobpo ncyLierte rm co
cyBa Kpna.

Hewmojte ga rm yuctuTe genosute o
He’'procyBaYky Yenuk no rotTeexe
AofeKa Cé yLTe Ce XeLUKN.

He ocTaBajTe ouer, kade, mreko, con,

BOAa, MMMOH UIK COK oA, AoMaTn Aa

CTOV Ha [ieNnoBUTe of, He'procyBaykm
Yenvik NoAoNro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHM NOBPLUMHU (aKO
uma)

* [lamknTe og natnuiaH, coc og
naTnuyiaH, Kkeyarn, IMMOH, Had)TeHN
AepuBaTtu, MIeKo, XpaHa Koja cCoapxu
LeKep, 3acrnageHu nujanoumn n kage
Tpeba ga ce ucumcTaT BegHall co Kpna
HaToneHa BO Tonna Boaa. AKO He 1
ncumcTuTe onekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraar, HE Ttpeba ga ru Tpuete co
TBpPAM NPeAMETU (OCTpY NpeameTw,
YernUYHN 1 NNAacTUYHM XULM 3a Tpueke,
CYHI'ep 3a cafiloBM KOj MOXe Aa ja
owTeTV NoBpLUMHATA) UNn CpeacTBa 3a
YNCTEHE KOM coapKaT BUCOKO HUBO Ha
ankoxor, CpeacTBa 3a YMcTere dreku,
CcpeacTBa 3a ogmacTyBane, abpasvBHU
xemukanuu. Bo cnpotneHo, Moxe ga
Jojoe 0o koposuja Ha NoBpLUMHUTE
0ojagmcaHun co NpaLlok 1 Moxe Aa
ocTtaHart doneku. MponssoanTenoTt Hema
na buae ogroBopeH 3a kaksa 6uno
LITeTa NpeansBrKkaHa of ynotpeba Ha
HEeCOOABETHN NPOU3BOAN UM METOAMN
33 YyncTteme.

Bapgene Ha BpaTaTa Ha pepHarta

Mpen fAa ro YncTMTe CTaKIOTO Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa, Mopa Aa ja u3BaguTe Bpartara,
KaKo LUTO € MOoKaxkaHOo nogony.

1. OTBOpETE ja BpaTata Ha pepHaTa.

-

- >

2. OTBOpETE ja GpaBaTa (a) (co nomoLl Ha
Wwpadumrep) 4o Kpa;.
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J
3. 3aTBopeTe ja BpartaTta gogeka He CTUrHe
peyncu Ao LENOCHO 3aTBOpak-e U n3Bagete
ja Taka WwTo Ke ja noeneyvete KoH Bac.

-

5.2 oQPXXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAHWE: OnpxyBareTo

Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLun

caMo OBIacTeH cepBucep unm
KBanmduKyBaH TeXHUYap.

MeHyBaHl€e Ha cBeTUSIKaTa BO pepHaTta

NMPEAYNPEOYBAHWE: Mpea
UMCTEH€, UCKITyYeTe ro anapartoT u
ocTaBeTe ro Ja ce usnagu.

* VI3BageTe v cTakneHuTe fneku, a notoa
usBagete ja cujanuuara.

» CraBerTe ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MeCTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otcTpanumeTe (230 V, 15-25 Batu,
Tvn E14).

+ 3ameHeTe v CTaKIeHnTe Neku U MoXe
[a ja KopucTuTe pepHara.

* [lpounsBogoT cogpxu N3BOP Ha
cBeTnuHa co G knaca Ha eHepreTcka
edmKacHOCT.

*  KpajHVOT KOpUCHMK HEe MOXe Aa ro
3aMeHyBa M3BOPOT Ha CBETNMHA.
MotpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

*  Bkny4yeHUOT 13BOP Ha CBETNUHA He
€ HameHeT 3a ynotpe6a Bo Apyru
annvkaumu.

(@X=1@:

3amMeHnuB U3BOp Ha CBETNNHA Of,
cTpaHa Ha npodpecuoHanewy,

CeeTunkarta e gu3ajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anapatu

3a rotBewe BO A0OMaKNMHCTBOTO. He e
COOABETHA 3a OCBEeTNyBake Ha coba.

5.3 oQPXXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAKE: OnpxyBarero

Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLuu

caMo OBacCTeH cepBucep nnm
KBanuguKyBaH TexXHUYap.

Opyrn KoHTponu

 TepviognyHo NpoBepyBajTe ro 4aTyMOT
Ha BaXKHOCT Ha LieBKaTa 3a NoBp3yBat-e
Ha NAVHOT.

+ [loBpemeHo NpoBepyBajTe ja LeBkaTa 3a
rac. Ako nma gedekT, KOHTaKTMpajTe Cco
OBracTeH cepBucep 3a Aa ja CMeHMU.

« [okornky oTkpueTe aedeKkTt npu
paKyBare CO KOHTPOIHWUTE KOMYMHba Ha
anapaToT, KOHTaKTMpajTe Co OBMacTeH
cepsucep.
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6. PELLABAHE MNMPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELLABAHE MPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmate npobrnem co anapaToT No NpoBepKkaTa Ha OBUE OCHOBHU YEKOPU
3a peluaBane npoGrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CEPBUCEP UMK KBANUGUKyBaH

TexHun4ap.

Mpo6nem

MoxHa npuumnHa

PeweHune

lopunHuumnTe He
paborar.

Moxxebu ropunHuumute ce BO nosuuuja
,off*

Moxebu e HeTo4YeH NPUTUCOKOT BO
[OBOAOT Ha MAUH.
WcknyyeHo e HanojyBaweTo
(ako anapaToT “Ma eneKkTpUYHO
noBp3yBatse).

MpoBepeTe ja nonox6aTta Ha KOHTPOMHOTO KOMYeE.
MpoBepeTe rM 4OBOAOT Ha MIMH U NPUTUCOKOT.

MpoBepeTe aanu uma ctpyja. MNposepeTte ganu
paboTar ApyruTe KyjHCKV anaparu.

lopunHuuuTe He
ce 3ananysaar.

KanakoT v KpyHaTa Ha ropurnHuKoT He
Ce npaBUHO CroeHu.

Mosxebu e HeTo4YeH NPUTUCOKOT BO
[0BOAOT Ha NIUH.
LPG unnuHpgapoTt (ako e npuMeHnmBo)
MOXebu e ncnpasHer.

VcknyyeHo e HanojyBaweTo
(ako anapaToT Uma enekTpu4YHO
noBp3yBatse).

MpoBepeTe fanu AenoBUTE Ha FOPUIHUKOT ce
NPaBUMHO HAMECTEHU.

MpoBepeTe rv 4OBOAOT Ha MIMH W NPUTUCOKOT.
Moxebu Tpeba aa ce 3amenun LPG uunuHgapor.

[MpoBepeTe ganu nma ctpyja. Mcto Taka,
npoBepeTe fanv paboTaT Apyrute KyjHCK1
anaparu.

Bojata Ha
nnameHoT e
nopTokanosa/
xonra.

KanakoT 1 KpyHaTa Ha ropusiHUKOT He
Ce NpaBWITHO CMOEH!.

Pa3nuyeH coctaB Ha NnuH.

MpoBepeTe fanv AenoBUTE Ha FOPUNHUKOT ce
NPaBUMHO HAMECTEHU.

Mopaau An3ajHOT Ha rOPUITHWKOT, MiamMeHoT
MOXe [a u3rneaa nopToKanoB/>KONT BO OApeaeHn
[,eM10BU Ha FOPUIHUKOT.

AKo co anapaTtoT KOp1CTUTE NpUPOAEH rac,
rpafckvoT NPUPOAEH rac MoXe Aa 1Ma pasnuyeH
cocTaB. He pakyBajTe co anapaToT HeKOsnkKy 4aca.

[opunHuKoT He ce
nanv unu ceeTn
camo JenyMHo.

[lenoBuTe Ha ropunNHUKOT MOXeGN He
CE YMCTW UNW CyBU.

MpoBepeTe Aanv AenoBUTE Ha anapartoT ce CyBu
1 4ucTu.

FopunHukoT
ucnywra byyasa.

Toa e HopmarnHo. ByyaBata moxe Aa ce Hamanu
CO 3arpeBatbe.

ByyaBa

HopmarnHo e Hekon of MeTanHuTe AenoBu Ha
LUMNOPETOT fia co3aasaat byyasa npu ynotpeba.

MnotHata unn
30HWTE 3a roTBEHE
He MoxaT fa ce
BKIlyYaT.

Hewma ctpyja.

MpoBepeTe ro 4OMALLHWOT OCUrypyBay 3a
anaparor.

[poBepeTe Aanu nma cTpyja co BKNyvyBake Ha
OpYrvi eNeKTPOHCKY anapaTu.

MnotHaTa cosnasa

Mupu3ba 3a Bpeme

Ha NpBUTE HEKOSTKY
roTBeH-a.

Hos anapar.

CraBeTe Anaboka TaBa 3a roTBete HanonHeTa
CO BOfa Ha Cekoja 30Ha 3a roTeexe okony 30
MUHYTH.

PepHara He ce
BKIy4yBa.

AnaparoT e UCKNy4eH.

[MpoBepeTe Aanu nma ctpyja. cto Taka,
npoBepeTe Aanu paboTart Apyrute KyjHCKU
anaparu.

PepHata He ce
3arpesa.

KoHTponata 3a Temneparyparta Bo
pepHa e HETOYHO NnocTaBeHa.

Bparara Ha pepHaTa e octaBeHa
oTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPOMHOTO Kon4e 3a
Temneparypara Bo pepHaTa e NpaBuiHoO
NOCTaBeHo.
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[oTBEHETO
BO pepHaTa e
HepaMHOMEpHO.

MonuumTe Bo pepHaTa ce HenpaBuITHO
NOCTaBEHMU.

MpoBepeTe fanu ce KOpuUCTaT NpenopayaHnTe
TemnepaTypy v NO3nLMN Ha NonuumTe.

He oTtBapajTe ja Bpatarta 4ecTo, OCBEH ako He
roTBuTe jafeta kom Tpeba Aa ce NpespTyBaar.
AKO YecTo ja oTBOpaTe BpaTaTa, BHaTpeluHaTa
Temneparypa ke buge noHvcka v Toa Moxe Aa
Brvjae Ha pesynTaToT Of FOTBEHETO.

CeeTunkarta BO
pepHaTa (ako nma)
He paboTu.

Caetunkara e pacunaHa.

HanojyBamseTo co cTpyja He e
NOBP3aHO WU € UCKIYYeHO.

3ameHeTe ja CBeTUIIKaTa cornacHo ynartcrearta.

MpoBepeTe Aanu e BKy4YeHO HarnojyBakeTo co
CTpyja Ha SUAHWOT NPUKIYHOK.

BeHTunaropot Bo
pepHaTta (ako uma)
co3gasa Oy4yaBa.

MonuuuTe BO pepHaTa BUGpUpaar.

MpoBepeTe fanu pepHaTa e HUBenupaHa.

MpoBepeTe aanu nonuuuTe U NpnbopoT 3a

neyerse BUGPUpaaT unv fanv ro gonvpaar
3a[JHVOT NaHen Ha pepHara.

6.2 TPAHCMNOPT

Ako Tpeba fa ro TpaHcnopTMparte NpPoM3BOAO0T, KOPUCTETE FO OPUTMHAIHOTO NaKyBake
Ha NPOM3BOAOT U MPEeHeCcyBajTe ro BoO opurnHanHarta kytunja. Cnegete rm o3HakuTe 3a
TpaHCNOpPT Ha NakyBaweTO. 3anenerte rv cuTe NnocebHu AenoBM 3a NPOM3BOAOT 3a Aa
crpeynTe oLWTETYBakE Ha MPOU3BOAOT 3a BPEME Ha TPAHCMOPTOT.

AKO ro HemaTte OpUrMHanHoTO NMaKyBahe, NOArOTBETE KyTHja 3a HOCEHEe, Taka LUTO
anaparoT, ocobeHo HafBopeLlHaTa nospLiMHa, Aa buae 3awTuTeHa o HagBOPELLHN

BMnujaHuja.
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7. TEXHUYKN CNELUNPUKALIUNA

7.1 TABENA HA BEPU3IYBAUYU

G30 28-30 mbar 7,5 kW 545,3 g/h NG LPG
II2H3B/P RS Class:1 G20 20 mbar G30 28 mbar
BEP3 TOPUITHUK

WHjektop (1/100 mm) 115 85
HomuHanHa mokHocT (KW) 2,9 3
MOTPOLLYBAYKA BO 1h 276 1/h 218.1g/h
CPEOHUTE FOPUNHNK

MHrjextop (1/100 mm) 97 65
HomuHanHa mokHocT (KW) 1,75 1,75
MOTPOLLYBAYKA BO 1h 166,7 I’h 127,2 g/h
CPEOHUTE FOPUNHNK

WHjektop (1/100 mm) 97 65
HomwuHanHa mokHocT (KW) 1,75 1,75
MOTPOLLYBAYKA BO 1h 166,7 I’h 127,2 g/h
MOMOLLUHW FOPUNHWK

WHjektop (1/100 mm) 72 50
HomuHanHa mokHocT (KW) 1 1
MOTPOLLYBAYKA BO 1h 95,2 I/h 72,7 g/h
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7.2 EHEPTUJA

VOX
ELECTRONICS

Mopen GHB5400W

Bupa Ha pepHa HA CTPYJA

TexuHa Kr 35,7

MHpekc 3a eHepreTcka edpMKacHOCT - KOHBEHLVOHAMHN 93,5

MHpoekc 3a eHepreTcka edrKacHOCT - CO BEHTMNaTop -

EHepreTcka knaca A

MoTpoluyBayka Ha eHepruja (CTpyja) - KOHBEHLMOHAMNHN kWh/uuknyc 0,73

MoTpoluyBayka Ha eHepruja (cTpyja) - co BeHTUnaTop kWh/uuknyc -

Bpoj Ha pepHu 1

M3Bop Ha TonnuHa HA CTPYJA

JaunHa n 55

OBaa pepHa e ycornaceHa co EN 60350-1

CoBeTu 3a WwTenewe eHepruja

PepHa
- [0TBEHETO IO jafeHeTo 3aeAHO aKko € MOXHO.

- He npopornxyBajTe ro BpeMeTo 3a roTBeHse.

- He oTBOpajTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTa Agogeka roteure.

- Bpemeto 3a npBuyHO 3arpesarbe Ha pepHara Tpeba aa 6uae kpatko.

- He 3abopaBajTe Aa ja ucknyynTe pepHaTta Ha KpajoT Ha roTBEHETO.

MK - 29




Mapka

VOX

ELECTRONICS

Mogen GHB5400W
Bupa Ha nnoya co nnoTHu MnuH
Bpoj Ha 30HK 3a roTBere 4
TexHonoruvja Ha 3arpeBate-1 MnvH
[onemuHa-1 cMm [ononHutenHo

EHepreTcka edmkacHocT-1

%

He e goctanHo

TexHonorvja Ha 3arpeBame-2 MnuH
lonemuHa-2 Mony6p3o
EnepreTcka edmkacHocT-2 % 59,0
TexHonorvja Ha 3arpeBane-3 MnuH
lonemuHa-3 Mony6p3o
EnepreTcka edmkacHocT-3 % 59,0
TexHonoruvja Ha 3arpeBare-4 MnuH
lonemuHa-4 Bpso
EnepreTcka edomkacHocT-4 % 57,0
EHepreTcka edbmkacHOCT Ha nno4vara co MnoTHA % 58,3

OBaa nnova co NnoTHU e ycornaceHa co EN 30-2-1

CoBeTu 3a WwTenewe eHepruja

Mnoua
- KopucTete cagoBu 3a rotBerwse CO pamMHO AHO.

- KopucTteTe cagosu 3a roTBEH CO COOABETHA rofieMuHa.

- KopucTete cagoBm 3a rotBeme CO Kanak.

- Hamanete ja Konun4nHata Ha Te4HOCT uUnu Macuomja.

- Hamanerte ja jaunHara kora Te4HOCTa ke noyHe fa Bpue.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

WARNING: To prevent
the appliance tipping, the
stabilising brackets must be %’
installed. (For detailed
information refer to the anti-
tilting kit set guide.)

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may become hot after a short period during
use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

AA WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

* Your appliance is produced in accordance with all
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applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

This appliance is not connected to a ventilation
device. It should be installed and connected in
accordance with current installation regulations.
Particular attention shall be given to the relevant
requirements regarding ventilation.

If the burner has not lit after 15 seconds, stop
operating the device and open the compartment
door. Wait at least 1 minute before attempting to
ignite the burner again.

These instructions are only valid if the correct
country symbol appears on the appliance. If the
symbol does not appear on the appliance, refer to
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the technical instructions which describe how to
modify the appliance to match the conditions of use
of the country.

» All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

* Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

« |If your appliance is provided with a cooking hotplate
Kade of glass or glass ceramic:

CAUTION: “In case of hotplate glass breakage”:

- immediately shut off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply
- do not touch the appliance surface
- do not use the appliance.

» Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

» Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
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In the case of a defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Do not spray aerosols in the vicinity of this appliance
while it is in operation.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.
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* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when gas appliances are not in use.

» Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
oven.

ACAUTION: The use of a gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well ventilated
especially when the appliance is in use, keep natural
ventilation holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical extractor hood).

* Prolonged intensive use of the appliance may call
for additional ventilation, such as opening a window,
or for more effective ventilation, for example by
increasing the level of mechanical ventilation where
present.

* While using the grill burner, keep the oven door
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open and always use the grill deflector shield
supplied with the product. Never use the grill burner
with the oven door closed.

/\ CAUTION: Glass lids may shatter when
heated. Turn off all the burners and allow the
hob surface to cool before closing the lid.

Do not place anything on the oven door
when it is open. This could unbalance the oven or
damage the door.

Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

/N\ CAUTION: The inside surface of the storage
compartment may get hot when the appliance is in
use. Avoid touching the inside surface.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that your appliance is turned off at

the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

« If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
Ventilation requirements

¢ Forrooms with a volume of less than
5 ms, permanent ventilation of 100 cm:
free area is required.

*  For rooms with a volume of between 5
ms and 10 ms, permanent ventilation of
50 cm: free area will be required, unless
the room has a door which opens
directly to outside air in which case no
permanent ventilation is required.

* For rooms with a volume greater than
10 ms, no permanent ventilation is
required.

Important: Regardless of room size, all
rooms containing the appliance must have
direct access to outside air via an openable
window or equivalent.

Emptying of burned gases from the
environment

Gas appliances expel burned gas waste

to the outside air, either directly or via a
cooker hood with a chimney. If it is not
possible to install a cooker hood, install a
fan on the window or wall that has access
to fresh air. The fan must have the capacity
to change the volume of air in the kitchen a
minimum of 4-5 times per hour.

Air inlet section
min. 100 cm2

Air inlet section
min. 100 cm:

Cooker
hood

flue

ir inlet section
in. 100 cm2

>

Electrical ventilator

Air inlet section

General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.
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* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

+ The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

2.2 INSTALLATION OF THE COOKER

» If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be

at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

* There should be a minimum 2cm blank
space around the appliance for air
circulation.

» If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) 20
D (mm) Product Width
E (mm) 100

-

2.3 GAS CONNECTION

Assembly of gas supply and leakage
check

Connect the appliance in accordance

with applicable local and international
standards and regulations. First, check
what type of gas is installed on the cooker.
This information is available on a sticker
on the back of the cooker. You can find
the information related to appropriate gas
types and appropriate gas injectors in

the technical data table. Check that the

feeding gas pressure matches the values
on the technical data table, to be able to
get the most efficient use and to ensure the
minimum gas consumption. If the pressure
of used gas is different than the values
stated or is not stable in your area, it may
be necessary to assemble an available
pressure regulator on the gas inlet. You
should contact an authorised service centre
to make these adjustments.
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Points that must be checked during
flexible hose assembly:

» If the gas connection is made by a
flexible hose fixed onto the gas inlet of
the hob, it must be fixed on by a pipe
collar.

» Connect your appliance with a short
and durable hose that is as close as
possible to the gas source.

* The permitted maximum length of the
hose is 1.5 m.

* The device should be connected in line
with the relevant local gas standards.

* The hose must be kept clear of areas
that may heat up to temperatures of
more than 90°C.

¢ The hose must not be cracked, torn,
bent or folded.

» Keep the hose clear of sharp corners
and objects that could move.

» Before you assemble the connection,
you must make sure the hose is not
damaged. Use bubbly water or leakage
fluids to perform the check. Do not use
a naked flame to check for gas leakage.

* All metal items that are used during
gas connection must be free from
rust. Check the expiry date of any
components used for connection.

Points that must be checked during
fixed gas connection assembly

The method used to assemble a fixed

gas connection (gas connection made by
threads, e.g. a nut) varies according to the
country you are in. The most common parts
for your country will be supplied with your
appliance. Any other parts required can be
supplied as spare parts.

During connection, always keep the nut
on the gas manifold fixed while rotating
the counter-part. Use appropriately-sized
spanners for a safe connection. For
surfaces between different components
always use the seals provided in the gas
conversion Kit.

The seals used during connection should
also be approved to be used in gas
connections. Do not use plumbing seals for
gas connections.

Remember that this appliance is ready
to be connected to the gas supply in the

country for which it has been produced.
The main country of destination is marked
on the rear cover of the appliance. If you
need to use it in another country, any

of the connections in the figure below
may be required. In such a case, contact
local authorities to learn the correct gas
connection.

Gas pipe <€+—— g
Seal «— o
Hose <
fitting ﬁﬁ ?
Gas hose
with collar 4_ﬁ
J
-
Gas pipe g
Seal
Adapter <_g
Mechanical
gas hose « ? %
J
-
Gas pipe — g
Seal
Mechanical <_ﬁ
gas hose )
-
Gas «—
pipe
Mechanical
gas hose

The Cooker must be installed and
maintained by a suitably qualified gas
registered technician in accordance with
current safety legislation.

WARNING: Do not use a naked flame
to check for gas leaks.
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2.4 GAS CONVERSION (IF AVAILABLE)

Your appliance is designed to be operated
with LPG/NG gas. The gas burners can

be adapted to different types of gas, by
replacing the corresponding injectors and
adjusting the minimum flame length suitable
to the gas in use. For this purpose, the
following steps should be performed.

Changing injectors

Hob burners

» Cut off the main gas supply and unplug
the appliance from the mains electrical
supply.

* Remove the burner caps and the
adapters.

* Use a7 mm spanner to unscrew the
injectors.

» Replace the injector with the ones from
the gas conversion kit, with the correct
diameters for the type of gas that is
going to be used, according to the gas
injector table.

Burner
cap
Adapter
Cup
- J
Spanner
Adapter
- J

Adjusting the minimum flame position:

First of all, make sure that the appliance
is unplugged from the mains electrical
supply and that the gas feed is open. The
minimum flame position is adjusted with a
flat screw located on the valve. For valves
with a flame failure safety device, the
screw is located on the side of the valve
spindle as shown in the figures. For valves
without a flame failure safety device, the
screw is located inside the valve spindle
as shown in the figure. To make adjusting
the flame position easier, we recommend

that you remove the control panel (and the
micro switch if your model has one) during
the alteration. The bypass screw must be
loosened for conversion from LPG to NG.
For conversion from NG to LPG, the bypass
screw must be tightened.

Valve with flame failure

(Valve with flame failure
device

N
)
Screw(inside the hole)

Bypass screw

Determining the minimum flame position

To determine the minimum position, ignite
the burners and leave them on in the
minimum position. Remove the knobs
because the screws are accessible only
when the knobs are removed. With the help
of a small screwdriver, fasten or loosen the
bypass screw by around 90 degrees. When
the flame has a length of at least 4mm,

the gas is well distributed. Make sure that
the flame does not die out when passing
from the maximum position to the minimum
position. Create an artificial wind with your
hand towards the flame to see if the flames
are stable.

Changing the gas inlet

For some countries, the gas inlet type
can be different for NG/LPG gases. In
this case, remove the current connection
components and nuts (if any) and connect
the new gas supply accordingly. In all
conditions, all components used in gas
connections should be approved by local
and/or international authorities. In all gas
connections, refer to the “Assembly of
gas supply and leakage check” clause
explained above.

2.5 ELECTRICAL CONNECTION
AND SAFETY (IF AVAILABLE)

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

« Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
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correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~. If your supply is
different, contact the authorized service
personnel or qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be of
sufficent length to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.

< Blue
z L m
+
+
+
— T
Brown Yellow+Green

2.6 ANTI-TILTING KIT

N\ 7 2 N\
Screw (x1)

Anti-tilting
Bracket 3
(x1) (will be
attached to the wall
wall) plug (x1)
\ N

The document bag contains an

anti-tilting kit. Loosely attach the anti-

tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

A N
E> Wall T
Anti- H
A _bracket
]
\ 1
J
\ sy
(Widtir?(dslgst?n'Q?-llsi;m)swm) S
60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
50x60x90 (Double Oven) 247.5 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 247.5 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 247.5 112
50x50x85 247.5 64
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2.7 ADJUSTING THE FEET

Your product stands on four adjustable
feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.
To increase the height of the appliance,
turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — . 1. Cooktop
2. Control Panel
| 2 3. Oven Door Handle
i 4. Oven Door
= 3 | 5. Adjustable Feet
4
| = 5
J
Control Panel
e N
- e § 23 H Se 38
5 g ** ** 0 0
a SFEeeRt kf(\ k:o &(a K:n 4
L 7 8 9 6 )

6. Button (Ignition)

7. Oven Function Control Knob
8. Oven Thermostat Knob

9. Hob Control Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 USE OF GAS BURNERS
Ignition of the burners

The position symbol above each control
knob indicates the burner that the knob
controls.

Manual ignition of the gas burners

If your appliance is not equipped with an
ignition aid, or if there is a failure in the
electric network, follow the procedures
listed below.

For hob burners: Push in the knob of
the burner you wish to ignite and keep it
pressed while turning it anticlockwise until
the knob is in the ‘max’ position. Continue
pressing the knob and hold a lit match,
taper or other manual aid to the upper
circumference of the burner. Move the
ignition source away from the burner as
soon as you see a stable flame.

Electrical ignition by spark button

Push in the knob of the burner you wish

to ignite and keep it pressed while turning
it anti-clockwise until the knob is in the
'maximum' position. While keeping the
knob pressed in, push the ignition button.
Make sure that you press the ignition button
immediately as a delay could cause a build
up of gas which may result in the flame
spreading. Continue pressing the ignition
button until you see a stable flame on the
burner.

Flame safety device
Hob burners

Hobs equipped with a flame failure device
provide security in case of an accidentally
extinguished flame. For this reason, during
ignition, keep the knob pressed until you
see stable flames.

Hold down the control for approximately
10 to 15 seconds after the burner has
lit. Releasing the control too soon will
extinguish the flame.

If such a case occurs, the device will block
the burners gas lines and will avoid any
accumulation of unburned gas. Wait 90
seconds before re-igniting an extinguished
gas burner.

4.2 HOB CONTROLS

Hob burner

The knob has 3 positions: off (0), maximum
(big flame symbol) and minimum (small
flame symbol). Ignite the burner with the
knob in the 'maximum’ position; you can
then adjust the flame length between the
'maximum' and 'minimum'’ positions. Do
not operate the burners when the knob is
between the 'maximum' and 'off' positions.

e

(0

0

>

.

OFF position MAX position

()
a.

)
MIN. position

.
MODULATE

After ignition, visually check the flames.

If you see a yellow tip, lifted or unstable
flame, switch the gas flow off, then check
the assembly of burner caps and crowns
once they have cooled. Make sure there is
no liquid in the burner caps. If the burner
flames go out accidentally, switch the
burners off, ventilate the kitchen with fresh
air and wait at least 90 seconds before
attempting re-ignition.

P

/

To switch the hob burners off, turn the hob
burner knob clockwise to the ‘0’ position or
so that the marker on the hob burner knob
points upwards.

Your hob has burners of different diameters.
You will find that the most economical

way of using gas is to choose the correct
size gas burner for your cooking pan size
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and to bring the flame to the 'minimum’
position once boiling point is reached. We
recommend that you always cover your
cooking pan to avoid heat loss.

To obtain maximum performance from the
main burners, we suggest you use pots with
the following flat bottom diameters. Using
pots smaller than the minimum dimensions
shown below will cause energy loss.

Rapid / Wok Burner 22-26 cm
Semi-rapid Burner 14-22 cm
Auxiliary Burner 12-18 cm

Make sure that the tips of the flames do not
spread out from the outer circumference

of the pan, as this may harm plastic
accessories, such as handles.

Switch the main gas control valve off when
the burners are not in use for prolonged
periods of time.

A WARNING:

*  Only use flat-bottomed pans with thick
bases.

» Make sure the bottom of the pan is dry
before placing it on the burner.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance is
operating. It is imperative that children
and animals are kept well away from the
burners during and after cooking.

» After use, the hob remains very hot for a
prolonged period of time. Do not touch it
and do not place any object on top of it.

* Never place knives, forks, spoons and
lids on the hob as they will get hot and
could cause serious burns.

» Do not allow pan handles or any other
cooking utensils to project over the edge
of the cooker top.

bid b1 d

&
v % ]

Circular Saucepan
Base

% % ]

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

4.3 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of the food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.
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Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food. This function is appropriate for heating
food instead of cooking.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper cooking element will cook the
upper side of food in the oven. This function
is ideal for frying the upper side of cooked
food and heating the food.

4.4 COOKING TABLE

c
S — : 0
S Dishes E<—>§ I ic \J
= > min.
'S
Puff Pastry 1-2 170-190 | 35-45
o Cake 1-2 | 170-190 | 30-40
s Cookie 1-2 | 170-190 | 30-40
(7]
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 1-2 200 | 4560

4.5 ACCESSORIES
The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

e

EN -

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Gas Shut-Off Valve

For your safety, the glass hob lid is
equipped with a safety valve that will cut
off the gas feed to the hob burners if the
lid is lowered. The oven and grill burners
will continue to operate regardless of the
position of the hob lid.

Important: This function must not be
used for controlling the burners.

Shut off mechanism

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
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to be carried out.
General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

¢ The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and then dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Gas Hob
» Clean the gas hob on a regular basis.

» Take off the pan supports, caps and
crowns of the hob burners.

»  Wipe the hob surface with a soft cloth
soaked in soapy water. Then, wipe the
hob surface over again with a wet cloth
and dry it.

* Wash and rinse the hob-burner caps.
Do not leave them wet. Dry them

immediately with a dry cloth.

* Make sure you re-assemble all parts
correctly after cleaning.

» The surfaces of the pan supports may
become scratched over time due to use.
This is not a production fault.

Do not use a metal sponge for
cleaning any part of the hob.

Make sure no water gets into the
burners as this may block the injectors.

Cleaning the Hotplate Heater (if
available)

» Clean the hotplate heater on a regular
basis.

*  Wipe the hotplate with a soft cloth
soaked in only water. Then, run the
hotplate for a short time to dry it
completely.

Cleaning the Glass Parts

+ Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

» Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then, wipe
them over again with a wet cloth and dry
them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
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stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.
4 N\

3. Close the door until it is almost in the fully
closed position, and remove the door by
pulling it towards you.

5.2 MAINTENANCE
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

» Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230 V, 15-25 Watt, Type E14).

» Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

Replaceable light source by a
professional

TN

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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5.3 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Other Controls

» Periodically check expiratation date of
the gas connection pipe.

» Periodically check the gas connection
pipe. If a defect is found, contact an
authorised service provider to have it
changed.

» If a defect is found while operating the
control knobs of the appliance, contact
an authorised service provider.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob burners do not
work.

The burners may be in the “off"
position.

Supply gas pressure may not be
correct.

Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Check the position of the control knob.
Check the gas supply and gas pressure.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

Hob burners do not
light.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.

Supply gas pressure may not be
correct.
LPG cylinder (if applicable) may be
depleted.

Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Check the gas supply and gas pressure.
LPG cylinder may need replacing.

Check whether power is being supplied. Also,
check that other kitchen appliances are working.

Flame colour is
orange/yellow.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.

Different gas compositions.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Due to the design of the burner, the flame can
appear to be orange/yellow in certain areas of the
burner.

If you operate the appliance with natural gas, city
natural gas may have different compositions. Do
not operate the appliance for a couple of hours.

Burner is not
igniting or only
partially lighting.

Burner parts may not be clean or dry.

Ensure that parts of the appliance are dry and
clean.

Burner sounds
noisy.

This is normal. The noise may reduce as they
heat up.

Noise

It is normal for some metal parts on the cooker to
produce noise when in use.

The hob or cooking
zones cannot be
switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the appliance.

Check whether there is a power cut by trying other
electronic appliances.

The hob produces
an odour during
the first cooking

sessions.

New appliance.

Heat a saucepan full of water on each cooking
zone for 30 minutes.

Oven does not
switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied. Also,
check that other kitchen appliances are working.

No heat or oven
does not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check the oven temperature control knob is set
correctly.
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Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures and
shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are
cooking things that need to be turned. If you
open the door often, the interior temperature will
be lower and this may affect the results of your
cooking.

Oven light (if
available) does not
operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched on at
the wall socket outlet.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware are not
vibrating or in contact with the oven back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 INJECTOR TABLE

G30 28-30 mbar 7,5 kW 545,3 g/h NG LPG
112H3B/P RS Class:1 G20 20 mbar G30 28 mbar
LARGE BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 115 85
NOMINAL RATING (KW) 2,9 3
CONSUMPTION 276 I/h 218.1 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I/h 127,2 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I/h 127,2 g/h
SMALL BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 72 50
NOMINAL RATING (KW) 1 1
CONSUMPTION 95,2 1/h 72,7 g/h
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7.2 ENERGY FICHE

Brand

Model GHB5400W
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 35,7
Energy Efficiency Index - conventional 93,5
Energy Efficiency Index - fan forced -
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,73
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle -
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
Volume | 55

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not open oven door during cooking period.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
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Brand

Model GHB5400W
Type of Hob Gas
Number of Cooking Zones 4
Heating Technology-1 Gas
Size-1 cm Auxiliary
Energy Efficiency-1 % NA
Heating Technology-2 Gas
Size-2 Semi-Rapid
Energy Efficiency-2 % 59,0
Heating Technology-3 Gas
Size-3 cm Semi-Rapid
Energy Efficiency-3 % 59,0
Heating Technology-4 Gas
Size-4 Rapid
Energy Efficiency-4 % 57,0
Energy Efficiency of Hob % 58,3

This hob complies with EN 30-2-1

Energy Saving Tips

Hob
- Use cookwares having flat base.

- Use cookwares with proper size .
- Use cookwares with lid.
- Minimize the amount of liquid or fat.

- When liquid starts boiling , reduce the setting.
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